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Eifel Edelbrand w.V. -
Edler Brand mit edlen
Zielen

A Von Redakion eifelschau 3 20. April 2024

Wesitere Infos und Bestellmbglichieten: waw.eileledebrand de - erhBtich auch in susgendhlien Mirkien. Foto: Regicnaimarke OFEL

Priim - Der Schnaps hat in der Eifel eine uralte Tradition. Die Brenner von Eifel Edelbrand haben ihn perfektioniert und so mit hochster Qualitat unter dem
Label der Regionalmarke den Weg in den Einzelhandel geschafft. Zum Qualtatsanspruch zahit auch die Pflege der Streuobstiandschaften.

Man kann wohl sagen, dass er ein Stiick Eifeler Kulturgut ist, der friher stets griffberett in jeder Stube stand. Ob nach dem zinftigen Essen, beim Plausch
mit dem Nachbarn, als Absacker in der Dorfkneipe oder als Hausmedizin: Der Brand war, maBvoll genossen, ein taglicher Begleiter.

Ein Wandel von Masse zur Klasse

Noch vor wenigen Jahrzehnten gab es in fast jedem Dorf mindestens einen Landwirten, der als Kleinbrenner sein eigenes Obst sowie das anderer
Obstbaumbesitzer brannte. Der beste Teil der Ernte wurde zu eigenen Obstschnapsen gebrannt. Fir den Grofiteil der Erzeugung sicherte der Staat als
Abnehmer iber das einen Preis. Durch den Wegfal dieses Rechtes mit den garantierten Abnahmen wurde das Brennen
fiir viele nicht mehr lohnend, sie schiossen ihre Brennereien. Die Verbliebenen setzen seither verstarkt auf Quaitat

ImF geerntet, in Er vermarket

Fr die Mitglieder von EFEL Edelbrand steht diese Qualtat an oberster Stelle. Das beginnt bereits bei der Auswahl der besten Friichte aus besonders
sonnigen Lagen der Sdeifel. Jedes Jahr im Herbst riicken die bauerichen Familien mit Verwandten und Freunden aus, um das spate Obst zu ernten. Die
einheimischen Sorten wie Apfel, Nelchesbirne, Mirabelle oder Zwetschge werden auf jedem Hof mit hochster Sorgfak handsortiert, gemaischt, vergoren
und nach traditionellem Verfahren gebrannt. Die jeweiigen Anteile, die an die Erzeugergemeinschaft geliefert werden, missen sich vorab einer strengen
analytischen und sensorischen Prifung durch ein externes Labor unterziehen. Nur wenn Optik, Geruch und Geschmack den hohen Anforderungen
entsprechen, gelangen die Brénde in die gemeinsamen, sortenreinen Lagertanks des Vereins — und von dort in die Flasche. Per Hand wird abgefilt,
etikettiert und verpackt, bevor die edlen Tropfen inren Weg zum Endkunden, zur Gastronomie oder dem Handel antreten

ist und war er

Seit der Grandung des wi Vereins und vermarkten die Brenner ihr unter dem Label der Regionalmarke EIFEL, mit
dem markanten EIFEL-E. Und das nicht nur um dem Verbraucher zu zeigen, dass 100% Eifel in jeder Flasche steckt. ,Ohne Unterstitzung der
Markenmanager hatten wir es alleine niemals geschafft, unsere Produkte im Einzelhandel listen zu lassen. Sie sind von Beginn an Turdffner und Bindeglied
zwischen uns Bauern und den Einkéufern in den Zentralen der L *, so der Andreas Hahn. Und in diese
Vermarktungsschiene gehen etwa zwei Drittel des EFEL Edelbrandes. Der Handel hat eigene eigene — und eine
eigene Sprache* weil der Geschaftsfuhrer der Regionalmarke Markus Pfeifer, der friher selbst in leitender Position im Lebensmitteleinzelhandel tatig war.
Beide bestatigen: Es ist kein Selbstidufer, einmal gelistet zu sein — man muss standig an dieser Handelspartnerschaft arbeiten.

Win-Win - auch fur die Natur

Wer die Sideifel bereist, wird schell von den vielen Streuobstwiesen verzaubert. Doch ohne ist diese Natur in Gefahr.
_Naturschutz muss sich tragen*, so die Philosophie von Landwirt und Obstbrenner Andreas Hahn. Wenn das Obst keinen wirtschaftiichen Ertrag mehr
einbringt, werden die Baume irgendwann verschwinden. Denn sie bendtigen stetige Pflege — vom regeimaRigen Schnitt bis zur manuelien Entfernung der
schadigenden Mistel. Hierzu tragen die Brenner mit inrem Engagement entscheidend bei. Auch die verstarkt aufkommenden birgerschaftichen Initiativen
zum Erhalt der Streuobstwiesen in den Eifel-Darfern stimmen Hahn zuversichtich, dass das pragende L trotz der

Rahmenbedingungen auch in den nachsten Generationen erhalten bieibt

Somit ist jede gekaufte Flasche EIFEL Edelbrand nicht nur ein wahrer Genuss, sondern gleichzeitig ein Beitrag zur Existenzsicherung der Obstbrenner und
zum regionalen Naturschutz. Wenn das nicht starke Kaufargumente sind.

“Ohne Unterstitzung der Markenmanager hétten wir es alieine niemals geschafft, unsere Produkte im Einzelhandel listen zu lassen.”
Andreas Hahn - Vorsitzender von Eifel Edelbrand w.V.

hitps://vivew.eifeledelbrand.de/

“Die EIFEL Edelbrande waren eine der ersten Produkte auf dem das markante Regionalmarke EIFEL e* prangte. Ein besonderes Geschmackserlebnis bietet
der regionaltypische Nelchesbiren-Obstbrand. Vor vielen Jahren eine fast vergessene Bimensorte, weiche aber glickiicherweise eine regelrechte
Renaissance erlebt *

Markus Pfeifer - Geschaftsfiihrer Regionalmarke EFEL

wiww.regionalmarke-eifel. de

Eifel-Edelbrand w.V.

2004 wurde auf initative des und Alfred Hauer die Vermar und Erzeuger far

Eifeler Obstbrande gegrindet. Die Brenner haben sich selbst hohe Quaitatskriterien auferiegt: Das benotigte Obst darf ausschlieRich von ungedingten und
aus dem Eifel stammen. Die Baume sind in einem Rhythmus zu und das volreife

Obst und sauber Bei einer Vergarung ist der richtige Brennzeitpunkt zu wahlen. Alle wichtigen Vorgange sind

zu dokumentieren und unterliegen der Kontrolle eines anerkannten Prifinstituts. Eifel Edelbrand w.V. hat heute 9 aktive Mitgliedsbetriebe.

Wettere Infos und WWW de - erhaltich auch in ausgewahiten Markten.

Regionalmarke EIFEL GmbH



