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Regionalmarke setzt auf Qualitéit, Regionalitdt und Tierwohl

Zukunfts-Strategie bei Eiern soll Verbraucherwiinschen gerecht werden - Gefliigelhofe sind Verein fiir kontrollierte Tierhaltungsformen angeschlossen.

METTERIC

GLAADT/SOLM (red) Die Regional
marke Eifel hat eine Zuk

tegie in Sachen Eier, heifit es in
einer F i

verzehrte jeder deutsche Bundes-
biirger durchschnittlich 238 Eier.
Auch bei derWahl der Eier legten die

Qualitdtsoffensive. So wurden die

innen und

Kriterien unter von Ex-

zunehmend Wert auf Qualitit, Re-
gionalitit und Tierwohl.

perten modernisiert und angeho-

lagen hinsichtlich der Tierhaltung
und der Hygiene eingehalten, die
i Mind:

ben - i

weit iiberd t

fragten die Hal bed

Ort bei den

Immer mehr Menschen hinter-  der Tier Diese dards k k

i gelten fiir alle wDerLeb 1 verlangt
der Nutztiere und méchten wissen,  und Vermarkter der Regionalmarke ~ schon immer von seinen Lieferan-
wie die verschiedenen Produktevor  Eifel Eier: So sind seit diesem Jahr  ten die KAT-Zertifizierung. Wir ha-

i ent- alleG ds Imark ben unsere EIFEL Produzenten nun
stehen. ,Sie wiinschen sich mehr  demVerein furkontrolli I dazu So
Transparenz - dafiir gibt unser tive Tierhaltungsformen (KAT) an-  sichern wir unseren Erzeugern und
Qualitiitszeichen Eifel klare Signa-  geschlossen. Vermarktern wichtige Absatzwege*,

le und Sicherheit bei der Kaufent-
scheidung®, sagt Markus Pfeifer,

Jedes Ei ist damit Teil eines ge-
schlossenen, transparenten und

der
Eifel.
Um genau diesen Anspriichen

litck Systems. Jeder Ver-
braucher kann {iber die Eingabe
der Printnummer, die sich auf dem

sagt Pfeifer. ,Dariiber hinaus legen
wir Wert auf eine gute Filtterung
- denn gut erniihrte und gesunde

Hihnert auch leckere Eier.

Die Hennen erhalten viel pflanz-

Erstmals kamen hierbei auch die
tiberarbeiteten Regionalmarke Eifel
Eier-Checklisten bei den Gefliigel-
hofen zum Einsatz. Die Ergebnisse
konnensich sehen lassen. ,Seit2015

arbeite das Mar-  Ei befindet, in einer D: liches Futter, davon Im Herbst fanden die Pritffungen st das wichtig - auch hinsichtlich
der Regional- im Web die genaue Herkunft des  Getreide. Ein Teil dieses Getreides  beiden Eifel Gefliigelhdfen Huberin  der steigenden Anforderungen des
fts-St marke mit den ange-  Produkts und die entsprechenden kommt aus der Eifel. Auferdem  Stilm, Feinen in Metterich, Andres  Handels und der Verbraucher an
G Ihofen an einer il bed der Tiere er- die He Aufzucht-  in Mendig und Eich-Esser in Jin- uns", so Beate Richarz vom Ge-
Und: 2021 fahren. Dies schafft Vertrauen und  betrieben, bei denen die Schlupf- - kerath-Glaadt statt, Einmal im Jahr  fliigelhof Feinen aus Metterich als
der ,Regionalmarke Eifel Eier”. fiir den briider, also die Kiiken, rden di b k her D kter mit
Seit 2021 laufe eine umfassende Neben der it wer- f werden®, erldutert der  von einer neutralen Priiforganisati-  einem sehrguten Priifergebnis aus-
den bei den Eifel Eiern strenge Auf-  Geschiftsfithrer. on unter die Lupe genommen. gezeichnet.

Eine Botschaft mochte Markus
Pfeifer senden: ,In den letzten Jah-
ren haben die Verbraucher unse-
re Regionalmarke Eifel Eier zum
Erfolgsprodukt gemacht. Durch

sind wir mit Legeb

der Qi hl

ihre K filr unsere
b igen und leckeren Regi-

Fiir uns war und ist es die richtige
Entscheidung, Nicht nur, dass das
vierfarbige EIFEL-Logo bei den Ver-
brauchern ein Zeichen fiir garan-
tierte Qualitiit aus der Eifel ist. Wir
haben so auch die Mdglichkeit von
anderen Betrieben zu lernen und
uns und unsere Produkte weiterzu-
entwickeln. Gerade in diesen Zeiten

onalmarke-Eier konnten wir unse-
ren Selbstversorgungsgrad steigern
und wichtige landwirtschaftliche
Strukturen erhalten. In der aktuellen
Krise sind unsere Erzeugerbetriebe
unter enormen Druck geraten. Jetzt
miissen Konsumenten sich weiter-
hin beim Einkauf bewusst fiir Regio-
nalmarke Eifel Eier entscheiden.”

Regionalmarke EIFEL GmbH



