
Regionalmarke EIFEL (RME)
Qualitätskriterien und Kontrollverfahren EIFEL Ziegenmilch und Ziegenkäse

EIFEL Prüfung

Fütterung

Qualität

Hygiene

Regelmäßige analytische Prüfung durch ein 
unabhängiges Prüfinstitut gemäß der 

Leitlinie des VHM 

Hygienekonzept gemäß Leitlinie des VHM: 
Gute Hygienepraxis für Hofmolkereien

Prüfberichte

Betriebsinterne Aufzeichnungen

Bereich

Adresse des Betriebes

Dokumentation Kriterien

Markennutzungsvertrag mit der 
Regionalmarke EIFEL

Markennutzungsvertrag 

Lage des Betriebs im definierten EIFEL-
Gebiet*

Das Grundfutter stammt aus dem 
definierten EIFEL-Gebiet* und ist 

gentechnikfrei

Flächenverzeichnis
Adresse des Betriebes

Betriebsdokumentation

Zi
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m
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h 

Dokumentation des 
Medikamenteneinsatzes lt.

gesetzlichen Vorgaben

Tierärztliche Arzneimittel-
Anwendungs-und Abgabebelege

Haltung

Haltung des Tierbestandes im definierten 
EIFEL Gebiet*

Adresse des Betriebes
Betriebsdokumentation

neutrales Prüfinstitut alle 
2 Jahre

Betrieb/ 
Unternehmen
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Dokumentation gemäß der Leitlinie des 
VHM (Verband handwerklicher 

Milchverarbeiter)
Betriebsdokumentation
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Die Käserei ist bei der Veterinärbehörde
angemeldet.

Betriebsinterne AufzeichnungenQualität

Ausschluss von chem. Farbstoffen, Nitrat,
Konservierungsstoffen

Regelmäßige analytische Prüfung durch ein 
unabhängiges Prüfinstitut gemäß der 

Leitlinie des VHM 

Einkaufsbelege
Zutatenlisten
Prüfberichte

Qualität

Hygiene

EU-Zulassung gemäß EU Hygienerecht

Ausschließliche Verwendung von 
natürlichem Lab

Ausschließliche Verwendung von 
Ziegenmilch, die nach den 

Erzeugungskriterien der Marke EIFEL 
produziert wurde.

neutrales Prüfinstitut alle 
2 Jahre

Regionalität

Lage der Käserei im definierten EIFEL 
Gebiet*

Adresse des Betriebes

Zi
eg

en
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se

Betriebsinterne Aufzeichnungen

Betriebsinterne 
Aufzeichnungen

HACCP Konzept gemäß
Leitlinie “Gute Hygiene Praxis für

Hofmolkereien” des VHM
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Transparenz

Kennzeichnung

* Definition EIFEL-Gebiet: dazu gehören grundsätzlich die Kreisgebiete der Landkreise Aachen/ Düren/ 
Euskirchen/ Bitburg-Prüm/ Daun/ Ahrweiler/ Mayen-Koblenz/ Cochem-Zell/ Bernkastel-Wittlich/ Trier-
Saarburg, das Gebiet der Deutschsprachigen Gemeinschaft Belgiens (DG) und die Städte Rheinbach und 
Meckenheim; begrenzt ist das EIFEL-Gebiet durch die A4 im Norden, den Rhein im Osten und die Mosel im 
Süden.

Plausibilitätsprüfung: 
Milchmenge zu Käsemenge

Betriebsinterne Aufzeichnungen

Es erfolgt eine eindeutige und zweifelsfreie 
Kennzeichnung der EIFEL Produkte mit Hilfe 

geeigneter Maßnahmen.

Etiketten
Lieferscheine

neutrales Prüfinstitut alle 
2 Jahre
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