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Kulinarische Geniisse auf hochstem Niveau

Schowen Sie unseren Kikchen beim |E|.|r:1g.1|1g durch die Kiche in dig I'up.‘u,' und ;&;u_':uirl:'.c,'n
bed einem Glas Wein oder Seki die frisch zuberelteten kulinarischen Highlights
g ¢ : -
—d " . . .
- L s Spitzenkéche aus der Eifel zaubern auf dem
mﬂ Stiftsberg fiir Sie kulinarische Geniisse
Wl Schauen Sie am 31. Oktober unseren Kéchen beim

Rundgang durch die Kuche in die Topfe und
genielden bei einem Glas Wein oder Sekt die frisch
zubereiteten kulinarischen Highlights.

Der Abend

Einmal im Jahr laden wir befreundete Spitzenkdche aus der naheren und
weiteren Umgebung zu uns nach Kyllburg ein. Unser Kichenchef Hermann
Welter und seine Kollegen wollen an diesem Abend einmal direkt erlebbar
machen, was "Spitzenkuche" bedeutet. Damit Sie sehen kdnnen, wie das geht,
"6ffnen" wir unsere Kuche fur Sie und die Koche bereiten die kalten und
warmen Spezialitaten vor Ihren Augen zu. Dazu genief3en Sie Spitzenweine,
Sekte und Hochprozentiges aus der Region und lernen die Menschen kennen,
die hinter diesen Produkten stehen. Sie sind hautnah dabei, wenn die Profis in
der Kliche zaubern und erfahren so ganz nebenbei den ein oder anderen Trick
fur das nachste Festessen bei Ihnen zuhause.

Zum traditionellen Sektempfang im Biergarten (18:00 Uhr) haben wir uns
dieses Mal etwas besonderes ausgedacht. Die "Europa Minikéche Eifel"
werden zum Empfang mit kostlichen Kleinigkeiten zeigen, was mit viel Spal®
und Engagement schon Kinder in der Kiiche auf die Beine stellen.

Die Kiichenzauberer an diesem Abend
Europa Minikoche Eifel

Die EUROPA-Minikoche Eifel tragen in ihrem Logo neun Sterne: Neun Sterne,
die davon zeugen, dass die Minikoche tolle Gerichte aus qualitativ
hochwertigen Produkten zaubern. Der Ideenreichtum, der Spal} und das
Engagement der Kinder sowie der erfahrenen Koche sind bemerkenswert, das
Resultat immer kdstlich.

Marcus Augst
Ausbildungsleiter im Nells Park Hotel Trier und Ausbilder des Jahres 2016.



Stephan Bonert
Kichenleiter in Mondorf-les-Bains.

Lothar Hangauer
aus Bernkastel. Mitglied im "Culinary Team of Germany".

Hermann Welter & Ralf Lonien

Unser Stiftsberg-Kichenleiter und sein Freund Ralf, beide
Kichenmeister und ein bewahrtes Team sind immer mit dem
Anspruch auf "das Gericht" des Abends dabei ;-)

Wein & mehr

Weingut Schmitges

Das bekannte Weingut Schmitges aus Erden an der
Mosel verwohnt mit Weinspezialitaten und den besten
Tropfen aus dem Weinkeller

Brennerei "Nattenheimer Mihle"
Die Familie Tilkes von der Nattenheimer Mihle stellt ihre
Eifelbrande zum Degustieren vor.

Sektkellerei Schloss Wachenheim
Zum Empfang und zum Dessert reichen wir Ihnen Spitzensekt der Sektkellerei
Schloss Wachenheim

Gerolsteiner Sprudel und Getranke Berger
Sie sorgen fur klares Wasser mit Blub, kdstlich kuhles Pils und andere kalte
Getranke

Selbstverstandlich konnen Sie an diesem Abend bei unseren Partnern auch
Wein und Schnaps kaufen und mit nach Hause nehmen.

Einen schonen Abend geniefRen und dabei Gutes tun

Unsere Kuchenparty soll nicht nur Ihren Gaumen verwohnen.

Zusammen mit unseren Lieferanten und Partnern méchten wir an diesem
Abend einen guten Zweck erfullen. Daflr stellt ein Teil unserer Lieferanten die
Produkte fur diesen Abend kostenlos zur Verfligung oder spendet in Hohe des
Warenwertes. Jeder Gast ist mit seinem Ticket ebenfalls mit 10 € an der
Spende beteiligt.

Preise

Der Preis betragt 75,00 € pro Person (inkl. 10,00 € Spende fir den guten
Zweck).

Im Preis sind alle Speisen, alle Getranke enthalten. Es fallen keine weiteren
Kosten fur Sie an. Ausnahme: Sie wollen sich noch zusatzlich mit einer



Spende beteiligen oder entschlieRen sich, noch eine Kiste Wein, Sekt oder
eine Flasche Hochprozentiges zu kaufen.

Ubernachten

Sie wollen an dem Abend nicht mehr fahren? Kein Problem. Wir kdnnen lhnen
sowohl auf dem Stiftsberg, als auch im Eifeler Hof in Kyllburg, Einzel-, Doppel-
oder Mehrbettzimmer anbieten. Geben Sie bitte bei der Reservierung kurz an,
ob wir eine Ubernachtung fiir Sie einplanen sollen.

e Einzelzimmer/Fruhstuck Stiftsberg: 44,00 €

o Zweibettzimmer/Fruhstlck Stiftsberg: 37,00 € p.P.

e Mehrbettzimmer/Fruhstuck Stiftsberg: 29,00 € p.P.

(Aufpreis Eifeler Hof: 5,00 € p.P.)

Uber uns

M Seit 2007 gibt es das Bildungs- und Freizeitzentrum auf
s dem Stiftsberg in Kyllburg. Mit fast 14.000
~“S98 Ubernachtungen im Jahr, einer groRen Anzahl an

8 \/eranstaltungen und unserem Catering- und
Partyservice sind wir mittlerweile zu einem der groReren
Anbieter in der Verbandsgemeinde und der Region
2%l herangewachsen.
Zuruckgehend auf das Engagement unseres Kuchenleiters Hermann Welter
bieten wir Ihnen mit unserer Kiichenparty ein Premium-Event an und mdochten
den Anlass nutzen, eine regionale "gute Sache" zu unterstutzen.

Wir freuen uns Uber Ihre Anmeldungen!

Christian Becker
¢ Jiiftsbes

Anmeldungen und Reservierungen sind moglich unter:
Tel.: 06563-96229900der eMail: info@stiftsberg.de

http://www.stiftsberg.de info@stiftsberg.de http://www.stiftsberg-

catering.de
Tel.: 06563-96 22 99 0 - Fax: 06563-96 22 99 35




