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VULKAN Brauerei stellt das erste
Bioland- Brauhausm Rhemland Pfalz

Mendig. Die VULKAN Brauerei
aus Mendig ist stolz darauf, das
erste Bioland-Branhaus in Rhein-
land-Pfalz zn sein. Dazn wurde
das Brauhaus nach strengen und
transparenten Bioland-Richtlinien
zertifiziert. Die offizielle Urkun-
deniibergabe fand am 5.7.2023 im
VULKAN Brauhaus statt.

Bereits 2022 hatte die VULEAN
Brauerei die Bierproduktion zu
100 Prozent auf Bioland-Qualitit
umgestellt und strebt in ihrem
Brauhaus bis Ende 2024 einen
Bio-Anteil von 60 — 90 Prozent an.

~Warum Bioland?"

Bioland Partner miissen den ge-
samten Betrieb biologisch im
Kreislauf bewirtschaften und ne-
ben dem Ackerbau auch die Richt-
linien der Bio-Tierhaltung, sowie
Vorgaben zur Regionalitdt einhal-
ten. Hierzn zdhlen beispielsweise
das Verbot fiir den Einsatz von
synthetischem Diinger und Pes-
tiziden sowie auch das Verbot fiir
eine Tierfiitterung mit Hormonen
und Antibiotika. Die Tiergesund-
heit wird mit strengen Richtlinien
zur artgerechten Tierhaltung si-
chergestellt.

!k:land Brauhaus* ven links nach rechts sind: Jennifer Schneider (Bieland-| HofM.Idﬂael Ullenbruch), Lucile Manen-Biischer
(Bioland e.¥.), Ferhat Unal (VULK AN Brauerei), Malte Tack (WULKAM Brauerei), Tobias Gerhardt (VULKAM Brauerei),
Michael Ullenbruch (Bicland-Hef Michael Ullenbruch), Jonas Dérr (Bioland .} Foto: Vulkan Bravaral

Vom Feld bis auf den
Teller: VULKAN Brauerei
setzt auf Bio-Produkte und
regionale Zusammenarbeit

Geschaftsfithrer Malte Tack betont:
JAls EIFEL-zertifizierter Betrieb
bestimmen Nachhaltigkeit und re-
gionaler Rohstoffbezng seit jeher
unser Handeln. Daher ist es uns ein
groftes Bediirfnis, hier eine Vorrei-
terrolle zn ibernehmen und damit
die regionalen Bio-Landwirte zu
starken.”

Eine Erfolgsgeschichte hierzu st die
bereits gewonnene Partnerschaft
mit dem Bioland-Hof von Michael T-
lenbruch am Laacher See. Neben der
Braugerste fiir VULEAN Bio-Biere,
liefert Landwirt Michael Ulenbruch
nun auch Bio-Fleisch und Bio-Eier.

Bei den Kreationen seiner Bio-Ge-
richte setzt Kiichendirektor Karsten

Ulloth anf das Prinzip der Ganztier-
verwertung  from nose to tail®. Das
Prinzip zielt darauf ab, die Verwen-
dung des gesamten Tieres zu ma-
ximieren und Verschwendungen zu
vermeiden.

Somit kinnen die Giste des VUL-
KAN Brauhauses nun Gerichte aus
der Speisekarte answahlen, die aus
Bio-Produkten von Hifen in der Um-
gebung hergestellt werden.

VULKAN Brauhaus meistert
stufenweise Einfiilhrung
von Bio-Produkten bei

begrenzter Verfiigbarkeit

Die Kiichencrew um Karsten Ulloth

beweist beeindruckende Anpas-

sungsfahigkeit und Ereativitit, an-
gesichts der Herausforderungen, die
schwankende Verfiigharkeiten von

Bio-Produkten mit sich bringen. Das

Team ist bemiiht eine grofitmogliche

Auswahl an biclogisch erzeugten

Produlcten anzubieten und sieht sich
gleichzeitig mit der Tatsache kon-
frontiert, dass die Anzahl der Bio-
Lieferanten in der Region begrenzt
ist. Um das Angebot an Bio-Lebens-
mitteln kontinuierlich auszubauen,
laufen bereits die Gespriche mit
weiteren regionalen Bio-Hofen. (1
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