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Der beste Kise der Welt kommt aus der Elfel

,»Eifelwiirze mit Naturrinde“ vom Vulkanhof m Glllenfeld setzt sich be| Verkostung von 538 Proben durch

M Gillenfeld. So ganz langsam, all-
mahlich setzt sich die Sensation
auch bei Manuela Holtmann durch.
Jetzt, wo es offiziell verkiindet ist
und die Gratulationen eintrudeln. -
Denn die 49-Jahrige produziert
den ,besten Kése der Welt". Nicht
einfach nur Kése, sondern den bes- -
ten auf dem Globus.

Thre ,Eifelwiirze mit Naturrinde
— alter als 5 Monate” wurde von
der ,Frankfurt International AL S
phy" aus 538 Proben

von  Milchprodukten , So Ela ... ]etzt zweimal am Tag Milch
aus 16 Léandern ver- f . fur die eigene Kaserei.
kostet und fiir phéno- maChSt dl.l m '~ Bis zu 50 verschiedene
menal erachtet. ,Das den hesten Kase ~ Kasesorten produziert
ist schon eine High- yon ganz das Team von etwa 18
End-Auszeichnung fir « Beschéftigten. Und die
Kascproduzenten und DeUtschland. crce MOns et als
Direktvermarkter  wie - ausgebildete ~ Agrar-
wir', sagt die Land- s dolmpoiser  fachwirtin far hand-
wirtin. Seit 25 Jahren ecsuenl(asepmdtnmon. werkliche Milchverar-

arbeitet sie nachhaltig

und will nur beste Qualitét ablie-
fern. Aber dieser Preis toppt alle
bisherigen. ;

Bereits 2022 wurde Holtmann
vom Deutschen Landfrauenver-
band zur Unternehmerin des Jah-
res gekiirt, auch der ,Feinschme-
cker" hat den Vulkanhof in Gil-
lenfeld in der Vulkaneifel bereits
mehrfach als eine der besten Ka-

semlen Deutschlands ausgezelch-‘
net, die Regionalmarke Eifel hat

den Betrieb ebenfalls: zertifiziert,
Dabei war Manuela Holtmann

‘die Késeproduktion nicht in die -

Wiege gelegt. Als die Mutter den
Betrieb in den 1980er-Jahren tiber-
nimmt, ist er noch ein reiner Kuh-
milchbetrieb. Ihre Tochter stellt ihn
auf Milchziegen um. 1995 startet
die Hofkdserei. Heute liefern 190
Tlere der «Weiien und Bunten
Deutschen Edelziege”

beitung vorn mit dabei.

+S0 Ela.. .jetzt machst du mir
den besten Kase von ganz Deutsch-

land*, hat ihre Mutter bei der ers-

ten Kaseproduktion zu ihr gesagt.

Nun hat Holtmann den Wunsch

der Mutter sogar noch tibertroffen.

Dass der Vulkanhof mittlerweile

bis ins KaDeWe (Kaufhaus des
Westens) in Berlin und in die Kii-
che des Bundesprasidenten liefert,

bls nach Sylt und in Deutschlands

‘Sternekiichen, aber auch in die Re-

gion Trier und bis nach Nordrhein-
Westfalen, ist viel harter Arbeit
und Klinkenputzen zu verdanken.
‘«Meine Mutter ist zu Beginn mit ei-
nem Kasekorb von Kiiche zu Kii-
che gereist und hat den Kase vor-

_ gestellt”, sagt Mg_nuela Holtmann.

Manuela Holtmann vom Vulkanhof
Gillenfeld prasentiert ihr Produkt.
Foto: Vulkanhof/PHORMAT ANDI G

Der Kase hat seinen Preis und ist
nichts fiirs Massengeschaft. Das
Qualitatsprodukt fiir die gute und
gehobene Kiiche wird viel in Hand-
arbeit produziert, gerade der Preis-
tragerkdse x-fach mit Salzwasser
und per Hand eingerieben. ,Der
Aufbau der Késerei war Pionierar-
beit, und ein solcher Betrieb muss
wachsen. Gut Ding muss wie beim
Kése eben Weile haben. Ich wiin-
sche mir, dass es immer genug

© Kunden gibt, die das zu schétzen

wissen"”, sagt die Kaserin. Zudem
steht ihr 26-jahriger Sohn bereits
als Vertreter der ndchsten Gene-
ration in den Startléchern.

Zuriick zu den Wurzeln, das ist
etwas, das Manuela Holtmann mit
in die Wiege gelegt bekommen

~hat: Schon die GroBeltern setzten

in den 1960er-Jahren mit ihren
Hithnern und Eiern auf Direktver-
marktung, sie selbst leistet mit der
Hofkaserei und dem Hofladen ih-
1en Beitrag. Da geht es beispiels-

~ weise um Bildungsarbeit fiir die

Schulen im Umkreis, zudem um

‘Kurse zum Kase- oder Seifema-

chen: ,Allméhlich sehen wir bei
vielen Kunden ein Umdenken. Uns
ist es wichtig, klarzumachen, wc
die Lebensmittel- herkommen, die
wir machen.”  Sabine Schwadori
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