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GERING/PRUM. Nun gibt es
gute Nachrichten: Die An-
bauversuche im vergan-
genen Jahr im Maifelder
Boden haben hervorragend

EIFEL-Zwiebeln aus Gering

Schon im Marz 2021 berichtete die Regi-
onalmarke EIFEL tiber die ersten Zwie-
bel-Anbauversuche von EIFEL Produzent
Philipp Landvogt aus Gering in 2020.

funktioniert - der Landwirt
aus der Osteifel setzte auf
die beliebte Gemiiseart.
Das Zwiebeljahr ging im
Frithjahr mit dem Saen der

Zwiebeln los. Im Anschluss
kontrollierte der Landwirt
fast taglich, wie sich die
Zwiebeln auf den Feldern
entwickelten. Vor wenigen
Tagen konnten die echten
EIFEL Zwiebeln und Scha-
lotten nun geerntet werden.
»Nachdem diese das son-
nige Wetter der letzten
Wochen im Feld liegend

Die bell

gonheiBt.

Icht« und auf »Schwad« gelegt, wie es im Fachjar-
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genossen haben und schon
abgetrocknet sind sowie
ihre leichte Scharfe aus-
gebildet haben, wurden
die Zwiebeln nun mit dem
Roder eingesammelt und
in unseren Kisten einge-
lagert«, berichtet Philipp
Landvogt.

Die Bilder zeigen, wie
die Zwiebeln vor drei Wo-
chen »abgemulcht«und auf
»Schwad« gelegt wurden.
So wird die reihenformige
Anordnung im Fachjargon
genannt. AnschlieBend
wurdendieZwiebeln einge-
sammelt, in Kisten verladen
und in das beliiftete Lager
des langjahrigen EIFEL-
Kartoffelbauern gebracht.

»Dort ist eine ausreichen-
de und stetige Beluftung
essentiell fir die Qualitat
der Zwiebeln und Schalot-
ten, damit sich keine Faul-
nis bilden kann, verursacht
durch  Kondenswasser,
erklart der Landwirt.

Spater wird das aro-
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Die Zwiebeln wurden mif

matische  Wurzel

 ——

it dem Roder eingesammelt und in Kisten eingelagert.
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R des Som-

Wur
auf den Abpackanlagen
in verschiedene Beutelgro-
Ben von 500 Gramm bis
funf Kilogramm verpackt
und ausgeliefert. Auch die
EIFEL Gastronomen und
Metzgereien konnen sich
freuen. Durch die tppi

mers 2021 konnte Philipp
Landvogt gentigend dicke
Zwiebeln  erwirtschaften,
welche nun separat in zehn
Kilogramm und 25 Kilo-
gramm Beutel verfiigbar
sind.
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Die Marke Eifel: Die Fifel
behauptet sich sehr gut
im »Wettbewerb der Re-
gionen«, Diese Position
wird noch starker, wenn
die Beteiligten an einem
Strang ziehen. Der Slogan
bringt es auf den Punkt
Wir. Leben. Eifel.
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