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Hopfenbauer schlieBt sich Qualititsmarke an

Holsthum/Priim. Andreas Dick, in
der Region auch bekanst als der
Hopfesbauer, ist ab sofort EIFEL
Produzent. Der Bitburger Siegel-
hopfen darf sich jetrt offiziell auch

EIFEL Hopfen nensen, dena die
anspruchsvolle Kulturpflanze fin-
det im Hopfengartea des Primtals
einen nihrstoffreichen Bodea. Das
Gewiichs bendtigt fiir sein Wachs-
tum einen sonaiges und warmea
Standort. Das ist im sonnearei-
chen Tal der Priim in der Nahe von
Hnlﬂhungdm as-stdum

ist gelernter Bierbraver und Land-
wirt und hat noch eine Somelier-
ausbilduog mit Fachrichtung Bier
oben drauf gesetzt.

In Zusammenarbeit mit dem Hop-
fenmgevm&rhmnm

wurden jetzt die EIFEL Hopfen-
Qualitatskriterien ausgearbeitet.
Die Priifungen durch den Hopfen-
ring e.V. besteht der Familienbe-
mwumpnmmm:m

der Pflanzuag und Lagerung des
Hopfens, dem Umweltschutz und
der Hypiene uater die Lupe gesom.
m.DeerD:kﬂmm
betried* so Thomas Janscheck vom
Hopfearing e.V.

EIFEL Hopfen aus Holsthum
Die letztea Wochen waren aschfir  beit
nige seioer Hopfengirten wurdea Qualitat und Ertrage
vom Hochwasser der naheliegen- stimmen
dea Pram schwer in Mitleiden- Nebea dem groSten Hopfesas-
schaft gezogen. Densoch zeigt er ugebiet der Welt, der H
sich sehr optimistisch. Am Hof hat ischen Ingolstadt und Manchea,
Anfang September die Emtesaisca  hat also auch e Eifel ihrea Hop-

Andras Dick betreidt dea Betried
mit seinen 22 Heltar bereits in
rweiter Generation und steht in
enger Zusammenarbeit mit der
Bitburger Braverei, dena schoa
sein Vater lieferte seinea Hopfea
far deren Bier. Der Senior zeig-
te dem Team der Regionalmari

fengarten. Ia der Gemarkung von
Holsthum bei Bitburg baut And-
reas Dick rund 20 Heirtar Hopfen
an. Die Bitburger Brauerei braut
daraus ibr weltbektanates Pils. Die
Braserei schitrt die exzellente
Qualitit des heimischen Hopfens
und die Kompeteaz voa Andreas
Dick. Im Bwrwmderﬂoplen
fir den

opf
ulneguchhefZOPmuntM
dem Durchschaitt®, sagt Dick
nicht ohne Stolz. Er verdankt die

Nicht our die Alphasdure ist ein

EIFEL anhand einer Hopfeadolde
der Aroma-Sorte Perle®, worauf
es im Hopfen ankommt_ Der gelbe
Staub ist das Lupelia - Reibea und
riechen Sie mal'”™ Und schon riecht
man den aromatisch kriftigen Ge-
ruch des Hopfens.

Direkt vor Ort, zwischen den hin-
aufrackenden bis zu 8 Meter hohea

kﬁ-\-—u—un—n——uwam

men der Regionalmarke EIFEL
Hopfeshauer Andreas Dick die
EIFEL Plakette. Beide freven sich
auf die

 uad
asch fir den Schaum und bessers
Haltharkeit.

Aufgrund der ginstigen Wachs-
bedi i bei

Asch die Wah! der Hopfensorte
macht dea Geschmack des Bieres
aus. Andreas Dick bast deshalb
Bmzmop&nmdmhophnu
ist sehr arbeits-

uns auch die Ertrige”, erliutert
der junge Hopfeaanbaver. Voa ei-
nem Hektar lassen sich, je nach
Sorte und Alter der Anlage, zwi-
schen 28 und 4S Zentner Roh-
hopfen je Hektar emten. Noch
nchb;qabernndd!lnhﬂb

mhmdmn.detﬂophnmn)e
den Tag seinen Herm sehen” - da
ist es wieder. Die Bewirtschaftung
eflolgtnu:hdn Richtlinien des
jerten Anbaus. Bodenp

bengebmdmmupmm
bedarfsgerechte Dunm:)oda
i Stocks. Vorb
Pllumth:stmchtpmtn
.Dumlbmnmmhg)dem

Pilanze regelmatiz in Augen-
schmmnthmeuSchndhmn
Blattizuse oder Rote Spinne miis-
sen ausgezahlt werden. Erst wenn
eine bestimmte Schadschwelle
berscheitten ist, setze ich Pflan-

ein. P
und Echter Mehltas werden aus-
schlieflich anhand von Prognose-
modellen bekampft *
Griines Gold

Die Hopfenernte ist dasn soch
einmal eine sehr hektische Pha-
se. Vier Wochen hat Andreas Dick
Zeit, sein .granes Gold" eimzufah-
ren. Dann kommen die Emtehelfer
zem Einsatz, und es ist vorbei mit
der Einsamkeit. Asf dem Hof wird
der Rohhopfen von 80 auf mindes-
teas rwolf Prozeat Wassergehalt
getrocknet und in SOkg-Sicke ab-
gefilit Dacn kemmt der amtliche
Siegelmeister der Bezirksregie
rung nach Holsthum. Im Gegxk
hat er das rote Siegel _Bitberger
Siegelhopfea®, mit dem er jeden
i Sack 3 So

stoffe. Sie den Preis

und den Biergeschmack”, erganzt

Dick. Bemﬂopfenmdasdxe
. Sie ist

wird aus einem schlichten Edeler
Hopfea ein unverwechselbarer Ge-
1 Q
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