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@ Hersteller Fleisch, Wurst und Gefligel

Tierwohl im Fokus

Seit Kurzem finden Kunden bei dem Héndler Rewe XL
Hundertmark Fleisch- und Wurstprodukte aus dem
Programm ,Bifel Plus Schwein® In Zukunft soll das
Programm aus der Haltungsstufe 3 kommen. Jens Hertling

>> ,Der Kauf von Produkten aus der
Region ist schon seit Langem eine
Herzensangelegenheit von uns.
Wihrend bereits eine Vielzahl regio-
naler und lokaler Produkte in den
2wolf Mirkten des Unternchmens
angeboten wird, startete vor zwei
Monaten das von uns ins Leben ge-
rufene  Pilotprojekt Bifel Plus
Schwein', bei dem noch mehr Tier-
wohl im Fokus steht", sagt Bjérn

teilnehmenden Hofe sind froh, dass
sie eine gute Perspektive haben,
mehr Wertschépfung zu bekommen.
Mit fairer Bezahlung wiederum wird
mehr Tierwohl méglich, zugleich
kénnen passionierte Landwirte die
jiingere Generation iiberzeugen, in
die Landwirtschaft einzusteigen®,
sagt Bjorn Hundertmark. ,Wir sind
froh, dass wir jetzt mit dem Projekt
Eifel Plus Schwein' eine richtig gute

Gesellschafter von Rewe XL Hun-
dertmark zu Motivation.
Doch so ein Projekt lisst sich nicht
tber Nacht stemmen: Bei den
Fleisch- und Wurstprodukten haben
wir linger gesucht.” Der erste Kon-
take bestand zur Porc Qualité Arden-
ne (PQA). Die PQA ist eine Brzeu-
gergenossenschaft (BTG) in Belgien,
die 1989 von Schweineziichtern und
-mastern, von 14 Landwirten und ei-
nem Metzger gegriindet wurde. ,Ich
war beeindruckt, dass die BZG selbst
bestimmen kann, wie viel der Land-
wirt verdient* Br erganzt: ,Leider
kommt die PQA aus Ostbelgien und
wir wollten etwas vor der unmittel-
baren Haustir* Die Lésung kam in
Person von Markus Pfeifer, Ge-

aftsf Ei-

seiner

haben, mehr Wertschop
fung zu bekommen. Und mit dem
Mehr an Geld kénnen wir Schritt
filr Schritt weitere Verbesserungen
in der Tierhaltung umsetzen®, schil-
dert Anna Schwab-Pilcher, Schwei-
nehalterin aus Gering, die neue Zu-
versicht. Auch ihr Kollege Markus
Zimmermann, der in Polch einen
Hof mit Schweinehaltung und
Ackerbau betreibr, sieht darin nur
Positives: ,Wir sind ein kleiner Fami-
lienbetrieb, wie es in der Bifel Tradi-
tion hat. Gerade filr uns ist es eine
riesige Chance, uns gegen die Mas-
sentierhaltung und den ruinésen
Wettbewerb zu behaupten.”

DAS ZIEL IST DIE HALTUNGSSTUFE 3
Fiir Bjérn Hundertmark ist die Zu-
mit der

fel GmbH. Anfang des Jahres 2020
gab es ein Kennenlerngesprich un-
ter den bei dem

ke Eifel nur ein erster Schritt: ,Wir
méchten das Projekt in den nichsten
Jahren weiter ausbauen.

§ Landwirt Tobias Fuchs aus Kehrig
Von da an kam das gemeinsame Pro-
£ jekt ins Rollen und ging im April die-
ses Jahres an den Start.

Die Vermarktung bietet beiden Sei-
ten jetzt eine groRe Chance, wie
Bjorn Hundertmark betont. ,Die
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Wir bewegen uns jetzt mit dem Start
des Projekts auf dem Niveau der
Haltungsstufe 2. Unser aller Ziel ist
es, die Haltungsstufe 3 zu erreichen.”
Dies erfordere fiir die Landwirte
auch Investitionen, wo sie auch vom

Handel Verlisslichkeit erwarten.
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Die Regio-
nalmarke
Eifel

Uber die Regio-
nalmarke Eifel
werden qualitativ
hochwertige
Produkte und
touristische
Dienstleistungen
aus der Eifel
vermarktet. Fir
die Umsetzung
der Markenfih-
rung einer
regionalen Quali-
smarke in der

el wurde
Anfang 2004 die

_ lokale Vielfalt)

Das sei fiir uns ganz Klar nachvoll-
ziehbar, so der Handler.

Die Kriterien und Vorteile der Re-
gionalmarke ,Bifel Plus Schwein®

® Die Aufzucht und Haltung erfolgt
in Kleinbauerlichen Betrieben

® Die Haltung ist vergleichbar mit
der Haltungsstufe 2

® Es gibt eine Ganztiervermarktung
® Es gibt 10 Prozent mehr Platz

® Das Schweinefutter besteht min-
destens zu 70 Prozent aus Getreide,

An der Bedientheke ist die Wurst des
Eifel Plus Schwein” ausgewiesen.

Bjrn Hun-
dertmark ist
geschifts-
fidhrender
Gesellschafter
bei Rewe XL
Hundertmark

Die Verkiufer
wurden vor
dem Start
umfangreich
fir das Projekt
geschult.

davon kommen mindestens 50 Pro-
zent aus der Eifel

® kurze Transportwege fiir die Tiere
® pro verkauftem Tier erhilt der
Landwirt noch einmal 15 Buro extza
direkt von Rewe Hundertmark

Das Programm wird laut Bjérn Hun-
dertmark nach und nach auf-
gestockt. Bin vierter Landwirt steht
schon in den Startléchern. Pro Wo-
che werden 80 Tiere abgenommen,
und dies soll kontinuierlich auf-
gestockt werden, so der Handler. Die
Landwirte erhalten anhand eines
Verteilungsschlissels einen festen
Basispreis, der sogar eine Mindest-
preisgarantie beinhaltet, und wissen
vorab, wie viele Tiere vom Handel
abgenommen werden. Sie kénnen
somit verlisslich kalkulieren, ohne
den starken Preisschwankungen des
globalisierten Marktes fiir Schweine
unterworfen zu sein. Dariber hi-
naus erhalten die Landwirte eine di-
rekte Tierwohlprimie in Hohe von
15 Buro pro Schwein vom Handler.
,Bs entsteht eine geschlossene regio-
nale Kette, die auch fir unsere Kun-
den iiberschaubarer ist”, so Hundert-
mark. ,Dies wird sich stufenweise
aufbauen - fiir die Haltungsstufe 3
braucht es wieder andere Krite-
rien”. Laut Bjorn Hundertmark
wird der weitere Ausbau Schritt fitr
Schritt erfolgen, als ,nachstes Etap-
penziel wollen wir beim Futter
nachjustieren.

Fir den Hindler Bjorn Hundert-
mark ist es besonders wichtig, dass
das komplette Tier verwertet wird.
Die Edelteile des Schweins werden
in der Frischetheke der zwolf Mark-
te verwertet. Die Nichtedelteile flie-
Ren komplett in die Wurstwaren mit
ein, die die Firma Hanten aus Lof
herstellt. ,Nose to Tail ~ das ist das,
wo wir alle in Deutschland hinmis-
sen”, sagt Hundertmark

Alsletzter Partner in der Wertschop-
fungskette wurde der Schlachthof
der Familie Bayer Niederwallmen-
ach mit ins Boot genommen. ,Ich ha-
be mir den Schlachthof vor der Zusa-
ge genau angeschaut. Ich wollte kein
industrielles Schlachten - der Fami-
lienbetrieb passt gut in das Pro-
gramm®, berichtet der Handler. Am
Ende der Kette steht die Entwick-
lungs- und Koordinationsgesell
schaft mbH ,Orgainvent", die im
Rahmen einer unabhingigen und re-
gelmaRigen Kontrolle den Weg vom
Landwirt bis zur Rewe XL Hundert-
mark iberpraft

Laut dem Handler gibt es Wurst und
Fleisch aus dem Programm in fol-
genden Variationen:

= Edelteile Schwein (15 Produkte)

= Warst (10 Produkee)

® Preis: Die Edelteile sind etwa 2
Buro pro Kilogramm teurer.

In der Bedientheke fahrt der Hand-
ler im Moment noch zweigleisig.
JLeider sind die Verbraucher auf-
grund der Kaufkraft der Region hier

Die gesamte Wertschapfungskette ~ vom Erzeuger bis zum
Handler - profitiert von dem Projekt

preissensibel. Ich muss deshalb auch
mit konventionellem Schweine-
fleisch Angebote fahren.”

Ist denn das Programm eine Reakti-
onauf den VorstoR von Aldi Sitd und
Nord, die ihr Frischfleisch-Sorti-
ment bis 2030 konsequent auf die
hoheren Tierwohl-Haltungsformen
3 und 4 umstellen wollen? , Wir sind
weit vor dem Aldi-VorstoR gestar-
tet”, sagt Bjérn Hundertmark und ls-
chelt. Br erginzt: ,Bigentlich wirde
ich gern die Haltungsstufe 3 vor dem
Jahr 2025 erreichen. Das st auch rea-
listisch.” Die Kundenreaktionen in
seinen Mirkten stimmen den Hand-
ler auch fir die Zukunft positiv:
»Unseren Kunden ist es besonders
wichtig, dass das Fleisch aus der Re-
gion kommt - fiir viele ist das ein zu-
sitzlicher Kaufanreiz.”

IDENTIFIKATION MIT DEM PRODUKT
Die Teilnahme an dem Programm
hat der Handler Bjérn Hundertmark
langfristig geplant. ,Der wichtigste
Punke, der iiber den Erfolg entschei-
det, ist die Beratungsqualitit der
Mitarbeiter”, sagt er. Das heift fir
Handler, dass jeder Mitarbeiter an
den Frischetheken eine Schulung
bekommt. ,Die Mitarbeiter miissen
sich mit dem Produkt identifizieren
- ohne das funktioniert der Verkauf
nicht*, sagt Bjérn Hundertmark. Das
Marketing erfolgt tiber Handzettel,
Flyer, Plakate und eine Kunden-
ansprache. ,Die Regionalmarke ,Bi-
fel Plus Schwein' soll nur der Anfang
fiir noch mehr Tierwohl sein. Ge-
unseren Partnern
méchten wir die Bedingungen fiir ei-
ne tierfreundliche Haltung stetig
weiterverbessern. Generell sollen je-
doch der Genuss und der bewusste
Verzehr im Vordergrund stehen und
nicht die Masse und der giinstigste
Preis®, so Bjérn Hundertmark,

)

S Jens Heting st Rodaktur fir WG
und sieht,wie wichtig dor kurze Draht alle Partner
einer regionalen Wertschipfungskette st.
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