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Regional ist ideal

Umfrage in NRW:

Ein Drittel will eigene
Schlachtung beibehalten
oder ausbauen.

NORDRHEIN-WESTFALEN

SANDRA SIELER

Meerbusch Insbesondere in der Zeit
der Pandemie haben viele Verbrau-
cher den Wert regionaler Lebens-
mitteln wiederentdeckt. Auch fiir
den Erfolg der Fleischer-Fachge-
schiifte sind die lokalen Wertschop-
fungsketten in den meisten Fillen
unverzichtbar. Diese zu erhalten
und zu stirken, oder gar neue aufzu-
bauen, das hat sich der Fleischerver-
band Nordrhein-Westfalen jetzt auf
die Fahne geschrieben.

Auf einen Gesprachskreis zu dem
Thema im Februar (afz 6/2021) folg-
te eine Mitgliederbefragung mit
dem Ziel, Néheres iiber die eigene
Schlachtung sowie den regionalen
Fleischbezug in NRW zu erfahren.
Genau 68 Mitglieder beteiligten sich
an der Umfrage.

Regional hat Vorrang

Beim Rohstoff Schwein gaben 29 Be-
triebe an, selbst zu schlachten. Wei-
tere zehn Fachgeschifte beziehen

wsieteiseh wor schisehtend

Kollegen und 22 von regionalen
Schlachthéfen. Der weitaus grofite
Teil der Befragten setzt also bereits
auf den Bezug aus regionalen Wert-
schopfungsketten. Lediglich drei
Betriebe gaben dem Fleischerver-
band zufolge an, ihr Schweinefleisch
bei Grofischlact i
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Ein Beispiel aus Rheinland-Pfalz: Als einer der ersten Metzgereien der Region hat sich die Metzgerei Juchems aus
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der eigenen Landwirtschaft oder von Landwirten aus der Region und schlachten selbst. Foto:

ben 28 Betriebe an, selbst zu
schlachten. Weitere 17 beziehen das
Fleisch von Kollegen und 20 von re-
gionalen Schlachthéfen. Nur zwei
Betriebe nannten als einzige Bezugs-
quelle den Grofischlachthof. Regio-
naler Bezug hat also auch hier kla-
ren Vorrang. Der ist aber nicht im-
mer ohne weiteres zu gewéhrleisten.
So hat der Fleischerverband NRW
anhand der Umfrageergebnisse zwei
,weifle Flecken“ ht: das

vera
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Hier sieht Land
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die eigene Schlachtung sogar noch
stirken und ausbauen. EIf fithren
bereits Lohnschlachtungen fiir In-

Koll und Di

mark-

ter durch.

Schlachtung braucht Unterstiitzung
Der Verband wollte im Rahmen sei-
ner Mitgliederbefragung zudem
wissen, welche Voraussetzungen fiir
die lukrative regionale Schlachtung
erfiillt sein miissen. Dabei stellten
sich die amtlichen Gebiihren als
Hindernis Nummer eins heraus. Ei-
nen auskémmlichen Preis wiin-
schen sich fast ebenso viele. Dabei
weist der LIV darauf hin, dass dieser
wiederum wesentlich von den Ge-
biihren etwa zur Fleischbeschau be-
einflusst wird. An dritter Stelle steht
der Wunsch nach staatlicher Forde-
rung. Das interpretiert der Verband
weniger als Ruf nach Zuschiissen zu

Vermark i eine

ter Adalbert Wolf Handlungsbedarf.
,Genau sagen zu kénnen, woher ein
Stiick Fleisch in der Theke kommt,
das ist fiir uns ein ganz wichtiges Ar-
gument®, unterstreicht er im Ge-
spriach mit der afz. Seine Idee ist vor
allem Kapazititen und Bedarf bes-
ser iibereinzubringen. Denn was die
Umfrage ebenfalls zeigt: 14 Betriebe
hitten noch Kapazititen, um fiir In-

koll und Direktvermark-

Miinsterland in West-Ost-Richtung
von der hollandischen Grenze iiber
Miinster bis Bielefeld und das Bergi-
sche Land von Kéln iiber Gummers-
bach bis Liidenscheid. In diesen bei-
den Korridoren finden sich kaum
Fleischer, die selbst schlachten oder

Ein dhnliches Bild ergab sich fiir
den Bezug von Rindfleisch. Hier ga-

ihr Fleisch von einem schlachtenden
Kollegen beziehen.

ter eine Lohnschlachtung anzubie-
ten. Das konnte jenen Betrieben zu-
gute kommen, die bisher Kunden
der ,Groflen in der Schlachtbran-
che sind. Eine klassische Win-Win-
Situation, das sieht auch Wolf so.
Daher laufen in der Geschiftsstelle

Art ,Borse“ ins Leben rufen konn-
ten, um die offengelegten Kapazita-
ten auszulasten. Denn eine gute
Auslastung ist der Schliissel zum Er-

halt oder Aufbau regionaler
Schlachtstatten.
Allerdings bleibt dem LIV zufolge

noch zu klaren, ob die beiden identi-
fizierten ,weiflen Flecken“ tatsdch-
lich keine Moglichkeit des regiona-
len Bezugs bieten oder ob man im
ersten Anlauf nicht die passenden
Betriebe in diesen Regionen erreicht
habe.

Ein Ergebnis der Umfrage, das
den Landesinnungsmeister beson-
ders freut: Keiner der schlachtenden

in Meerbusch nun Uberl ob
der LIV selbst oder auch r il

ionen als nach ei-
nem staatlichen Handeln, das regio-
nales Schlachten beférdert und
nicht verhindert.

Und noch ein wesentliches Er-
gebnis der Befragung stellt Adalbert
‘Wolf im Gespriach mit der afz he-
raus: ,Es ist gewollt, dass die regio-
nale Wertschopfungskette honoriert
wird.“ Schliefllich sind die Kunden
der Betriebe zum weit iiberwiegen-
den Teil bereit, fiir regionale Her-
kunft auch einen Aufpreis zu bezah-
len. Bei den Geschéftskunden ist das
immerhin bei 40 Prozent der Fall.
Hier sieht der Landesinnungsmeis-
ter Ansatzpunkte fiir regionale Mar-
kenfleischprogramm wie ,Bergisch
pur®, ,SooNahe“ oder die ,Regional-
marke Eifel“.

Betriebe denkt daran, dieses Allein- Eine weitere Gesprachsrunde auf
11 ‘kmal Im  Basis dieser Ergebnisse ist bereits in
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