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Fuchs und Simon iibernehmen Miiller

Der Gerolsteiner Schlachthof Eifelfleisch Miiller hat neue Eigentiimer. Er gehért jetzt zum Priimer Schlachthof Fuchs
und zu Simon-Fleisch aus Wittlich. Die neuen Eigentiimer fasziniert das ,Ausbaupotenzial“des Betriebs in Gerolstein

VON CHRISTIAN MOERIS

GEROLSTEIN/WITTLICH/PRUM  Der
Gerolsteiner SchlachthofEifelfleisch
Miiller GmbH hat neue Eigentii-
mer. Am Mittwoch, 30. Dezember,
erklarten Klaus-Dieter Fuchs (57),
Geschiftsfiihrender Gesellschafter
des gleichnamigen Schlachthofs in
Priim, und die Geschiftsfiihrer der
Simon-Fleisch GmbH aus Wittlich,
Alexander Simon (39) und Bernhard
J.Simon (41), die Ubernahme der Ei-
felfleisch Miiller GmbH aus Gerol-
steinzum Jahreswechsel. Die Unter-
zeichnung der Vertrége sei bereits
kurz vor Weihnachten erfolgt.

Im Gerolsteiner Schlachthof, der
auf die Schlachtung von Rindern,
Schweinen und Limmern speziali-
siertist, wurden zuletzt wéchentlich
knapp 180 Rinder und 250 Schwei-
ne geschlachtet und zerlegt. Miiller
beschaftigt 35 Mitarbeiter. ,Der der-
zeitige Inhaber Peter Miiller (64) hat
sich bereits vor einiger Zeit aus Al-
tersgriinden zum Verkauf des 1996
erbauten Schlachthofs entschlossen
und Verhandlungen mit den Famili-
en Fuchs und Simon aufgenommen.
Diese konnten nun erfolgreich ab-
geschlossenwerden®, heilt esin ei-
ner Pressemitteilung zur Ubernah-
me.

Die Familie Miiller werde sich
aber nichtvollstindig aus der Bran-
che zuriickziehen, vielmehr wol-
le sie zukiinftig wieder den Fokus
auf die Fleischwarenfabrik in Ge-
rolstein-Miillenborn legen, die von
Andreas Miiller (39) geleitet wird.
Die bisherige Geschaftsfiihrerin Bi-
anca Engeln (43) werde das Unter-
nehmen Eifelfleisch Miiller weiter-
hin leiten, nuimehrunterstiitzt von
Klaus-Dieter Fuchs als weiteren Ge-
schiftsfiihrer. Beide betonen, dass
sich mit dem Jahreswechsel ,sowohl
fiir Mitarbeiterals auch fiir Lieferan-
ten und Kunden keinerlei merkliche
Anderungen im Tagesgeschift erge-
ben. Natiirlich werden wir mogliche
Synergien zwischen den Betrieben
nutzen, aber alle Kunden und Lie-

feranten werden weiterhin wie ge-
wohnt bedient”, sagen die beiden
Geschiftsfiihrer.

Die Simon-Fleisch Holding hatte
bereits 2014 den 50-prozentigen An-
teil des niederldndischen Konzerns
Vion an der Klaus-Dieter Fuchs
GmbH erworben und betreibt das
Unternehmen in Priim seither mit
der Familie Fuchs , erfolgreich ge-
meinsam. Die Rinderschlachtung
in Wittlich wurde in der Folge ein-
gestellt und in Priim konzentriert,
dort werden aktuell wochentlich
rund 600 Rinder geschlachtet.

legebetriebs zu schaffen”, erklart
Klaus-Dieter Fuchs und verweist auf
das Ausbaupotential des Betriebs
in Gerolstein. Bernhard Simon er-
ganzt: ,Dieser Schritt sichert nicht
nur die Zukunft des Standorts Ge-
rolstein, sondernist auch ein wich-
tiges Signal fiir die gesamte Land-
wirtschaft in der Region®.

Denn die Eifel, sagt der Schlacht-
hofbetreiber, sei die mit Abstand
viehstdrkste Region in Rhein-
land-Pfalz, gerade die Milchvieh-
haltung habe einen besonderen

Stellenwert. In den vergangenen

»DerSchlachthofin G
eine wichtige Erganzung fiir uns, die
Produktionskapazititen im Prii-
mer Schlachthof sind weitgehend
erschopft und Wachstum im Rind-
fleischbereich war nur noch durch
einen Neubau oder den Erwerb ei-
nes weiteren Schlacht- und Zer-

\; iten wurde jedoch _eine
Vielzahl von Schlachthofen in und
um die Eifel geschlossen, unter an-
derem etwa die Schlachthéfe in
Aachen, Andernach, Eschweiler,
Euskirchen, Kenn, Koblenz, Schon-
ecken, Trier-Sirzenich, Thalfang und
zuletzt zu Jahresbeginn 2020 Bol-
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Die Simon-Fleisch Holding hatte 2014 den 50-prozentiger Anteit des niederlandischen Konzerns Vion an der Klaus-Dieter Fuchs GmbH erworben.  Foros (2):SIMON-FLEISCH

lendorf (Sauer). Fuchs: ,Nach der
SchlieRung des Schlachthofsin Bol-
lendorfkonnten wir vielen Landwir-
tenaus der Region ihre Schlachttiere
nicht mehr wie gewiinscht abneh-
men und mussten einige auf die Fol-
gewochen vertrosten oderan andere
Schlachtbetriebe verweisen.“ Viele
Milchviehhalter in der Region hét-
ten sich deshalb die Frage gestellt,
sagtFuchs, wo ihr GroRvieh zukiinf-
tig geschlachtet werden kénne. Mit
denbeiden Standorten in Priimund
Gerolstein sei man nun aber, so Si-
mon, ,gut aufgestellt und konne
‘auch langfristig den Bedarf an regi-

onalen Schlachtkapazititen in der

Eifel abbilden und fiir die Landwirte
weiterhin kurze Wege zum Schlacht-
hof sicherstellen®.

Simon-Fleisch gehért zu den Top
Ten Unternehmen der deutschen
Fleischwirtschaft.

Mit etwa 550 Mitarbeitern werden
am Standort Wittlich jahrlich rund
1,1 Millionen Schweine geschlachtet
und verarbeitet. Das Unternehmen
wurde 1850 gegriindetund wird der-
zeitvon den Cousins Alexander und
Bernhard J. Simon in der fiinften Ge-
neration der Eifeler Unternehmer-
familie gefiihrt.

Zur Simon-Fleisch Gruppe, in
der insgesamt iiber 700 Mitarbeiter
beschiftigt werden und in der ein
Jahresumsatz von knapp 300 Milli-
onen Euro erwirtschaftet wird, ge-
horen neben den Schlachtbetrie-
ben in Priim und Gerolstein unter

“anderemiauch dieEifelerFleischwa- |
ren LudwigBabendererde GmbHin |
Lissendorf.
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