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Anzeige

Bestes Fleisch direkt aus der Eifel!
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Metzgerei Kremer ist neuer Systempartner der
Regionalmarke EIFEL!

Anzeige

Frisch aus der Eipelf

Ein Bericht Uber die Metzgerei Kremer und die

Kooperation zur Regionalmarke EIFEL

ie Metzgerei Kremer ist seit
D dem 01.03.2022 Systempart
ner der Regionalmarke EIFEL
und bezieht ab sofort EIFEL Fleisch und

die bekannte Qualitatsmarke mit einem
liickenlosen Herkunftssicherungssystem
vom Stall bis auf den Teller"

Warst von zertifizierten
ben aus der bekannten Mittelgebirgsre-
gion. Zum Start konzentriert sich dabei
alles auf den Bereich Schwein - doch
Rind, Lamm, Wild und Gefliigel bieten
sich perspektivisch auch an. Als EIFEL
Systempartner lsst sich die Metzgerei
Kremer regelmaBig neutral kontrollie-
ren.

Metzger Thomas Kremer und seine
Frau Gertrud fiihren ihr Unternehmen
nun in zweiter Generation. Unterstiitzt
werden sie von einem sehr gut
gebildeten und motivierten Team. Die
Vorzeigemetzgerei ist seit rund 30 Jah-
ren in der GoltsteinstraBe in Koln-Bay-
enthal anséissig. Der Familienbetrieb hat
es geschafft, sich stets weiterzuentwi-
ckeln, um den hohen prii ihrer

Die EIFEL steht
fir eine garantierte Herkunft aus der
Region, fiir kleinbauerliche Familienbe-
triebe, fiir kurze Wege, fiir qutes Futter,
fiir gesunde Tiere und fiir faire Erzeu-
gerpreise. Markus Pfeifer, Geschifts
fiihrer der Regionalmarke, freut sich

iiber die Bindung zur Metzgerei Kremer:

JWir gewinnen fiir unser Qualitits-
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sellschafterversammlung der Regional-
marke EIFEL GmbH beschlossen.

Produkte, Leistungen und komplette
Betriebe bzw. Unternehmen werden an-
hand der festgelegten Kriterien regel-
méBig durch neutrale Priifinstitute in
der gesamten Produktionskette und in
der Leistungserstellung kontrolliert. Die
Kriterien der Regionalmarke EIFEL ga-
rantieren: Eine eindeutig nachvollzieh-
bare Herkunft aus dem Naturraum Eifel,
ein hohes Qualititsniveau und eine

netzwerk ein Flei t der
hischsten Giite. Das Team um Thomas.
Kremer prasentiert seinen Kunden ein
Einkaufserlebnis der besonderen Art:
Ambiente, Angebot, Beratung, Ser-
vice und Produktqualitat sind mehr
als iiberzeugend. Die Fachkrafte der
Metzgerei Kremer sind fiir unser EIFEL
Fleisch wertvolle Botschafter.”

EIFEL .« Vertrauen ist

Kunden gerecht zu werden. Inhaber
Thomas Kremer setzt in Zukunft noch
mchr auf Regionalitat: ,Unscre Kunden
machten immer haufiger glaubhafte re-
gionale Produkte. Und dabei setzen wir
nun auf das Netzwerk der Regionalmar-
ke EIFEL. Gerade beim Fleisch punktet
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. Prewiiuin-Tleigch
direkd aus der Eipel:

Die Metzgerei Kremer ist jetzt
auserwahlter Systempartner
der Regionalmarke EIFEL!
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gut - Kontrolle st besser!

Dic Qualitatskritcricn fiir Produktc
und Leistungen unter dem Qualitats-
dach der Regionalmarke EIFEL werden
unter Beratung von Experten und
Praktikern definiert und von der Ge-

Metzgerei Kremer
Betricbsgesellschaft mbH
GoltsteinstraBe 89 - 50968 Koln
Telefon: 0221 - 38 48 65

Telefax: 0221 - 38 54 60

E-Mail: info@metzgerei-kremer.de
www. metzgerei-kremer.de

Die EIFEL Qualitatskriterien beste-
hen aus Checklisten, Hand- und Priif-
biichern, Bewertungsvorgaben uvm. s
ist ein komplexes und sich permanent
weiterentwickelndes Qualitatsma-
nagementsystem. Ganz zu Gunsten der
Konsumenten!

Offnungszeiten:
Di. - Fr.: 7:00 Uhr bis 18:30 Uhr
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