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‘Welschbillig, Wer im Herbat die B-
fed durchstreift, wird verzaubert von
dem Duft des Obstes hicsiger Streu-
obstwiesen: Mlaumen, Mirsbellen, Bir-
nen — und allen voran Apfel. Letetere
werden in der Welschbilzer Keltere:
won Mart Conesd Jahr fir Jahr nu tau-
senden Litem zertifinierten EIFEL-Ap-
felsaftes gepresstundin Haschenoder
S-liter Bag in Bow" ahgefillt. Seine
regionalen Lisferanten kennt Conred
alle persanlich, schliellich kefem sie
schon seit jahren ihr Obst an seine Kel-
terei. Geerntet werden sie micht von
prafessionellen Obsthaubetrizben in
groBen Pantapen, sondern von Land-
wirten, Privatleuten cder Dorf-initia-
tiven auf Streuchswiesen im Umkreis
von . 50 km nomd um Welchhillip
Dras Obst wiichst — unpespritzt — auf
zum Teil zhr alten Hochstammbia-
men biesiger Wiesen, die do Lanc-
schaftshild der Region pragen.

Einer dieser Lisferanten ist Famikie Rei-
chert, die im benachbarten Idesheim
einen landwirtschaftichen Betrieh
Bahre. Elke Reichert exinnert sich noch,
dam ibr Opa damal: etwa 50 Biume:
auf den zipenen Wissen anpfanste,
die im Somemer den Kiben Schatten
spendeten: JmHerbst sind wir friiber
it er ganzen Familie zum Olbxtraffers
ausperida - ich war van kein an mit
dabei®, erimmert e sch Heute Gher-
nebmen ihr Mann mit dem Sohn die:
Asbeit - erterstitet durch eine Raf-
maschine.

Keltern:
Vaon der Passion
zur Profession
Wor etwa 20 Jahren machte Marc Con-
rad seine Leidersdhaft zum Haupt-
beraf, bevea ex besrits eiige jahe

Der Apfel reist nicht weit vom Stamm
Bis der geerntete Apfel als leckerer EIFEL-Apfelsaft im Trinkglas landet, braucht es viele fleiBige Hande und

enpagierte Partner. Die findet man alle in der Region. Und so sorgpt die saftipe Vitaminbombe
nicht nur fiir gesunden und natiirlichen Genuss, sondern auch fiir gute Arbeitsplitze

und den Erhalt der eifeltypischen Kulturlandschaft.

saft. Und das - darsufist der pelemte
Energieskktronier stalz - mit 100%
sebhst erreugbern Okostrom. Seime
Photovoltzikankge versongt sogar so
viel Energie, wie ther gessmite Crtsteil
verbraudht.

Der richtige Mix
sorgt fiir den
typischen Geschmack
Angenshm il mit siner edfrischen-
den sawerdichen Mote — so soll er
schme dhen, der EIFEL-Apdebaft. Damit
dies gelingt, ist £in bunter Mix regio-
naler Apfelsarten wichtip, Und derist
in der Region noch grofl Erbachhafer
Mastaplel, Wintzramber, Boskop,
Rheinischer Bohnapfel, Wisssraphel,
Parzenapfel, Welschbilliper Holmpdel
cder der Rote Trierer - jede Sorte
bringt ihre typische Muance in den
Saft. Doch Sortenarieile, Reife- und

_
T Te————
wom Streuchsthino der Maturparks

fest. Manpeivde Pllape und verstark-
ter Mistelbefall wiirden den ESumen

s 5.000 Arten ein Zuhause biten.
Zudem binden diz Biume das klima-
schidliche ©0y und schiftzen die Bo-

lang rundchst im Hobby, spater im
Mebenerwerb kelterte. e wurde:
das Herstellen des siiBen Safbes von
seinem Grofater in dhe Wiege ge-
Iegt, der auf seinem Hof - wie damak
iiblich - eine marmelle Obstprese
strhen hatte. Dier camaks 25-Jabrige
startete mndchat mit einem kdeinen
Betrieb im Ortskern von Trag. Es
folgten in den Anfangsjshren Sdhkg
auf Schlaz sine Betriehsverdaperung
auf ein Aufenpelinde rwischen Trg
und Wekahbilliz sowie sine Ereeite-
rung mit angeschicesznem Getranks-
markt. Heute presst er etwa 7T00.000
Liter Obizt, neben dem Apfelsaft auch
Trauben-, jchannishesr- oder Bimen-

Siflegrade sind nicht in jeder Sai-
son gleich. Damit der Kunde seinen
EIFEL-5aft stets im nahem pleicher
geschmacklichen Cualisst erhalt, st
dhas richtige Versdhneiden durch den
erfshmenen Kelterer pefragt.
Projekte zur Rettung
der Streuchstwiesen
Ortspemeinden und Initiativen wie
JRettet die Streuchstwieser” der Ma-
turparke Mord- und Sideifel setren
sich daher verstarkt fir den Schutz der
Baume und der Streuchstwiesen ein.
¥on den in Dewtschland etwa 3.000
Apfelsorten sind viele vom Ausster-
ben bedroht’, seellt Dr. Halger Tilp

schwer mu schafien machen. Bei guter
Plleze hingepen kirme sin Aplelbaum
iz zu 150 jshre ah werden.

Dabei seien die Streuchstwiesen so
wichtiz — nicht nur der leckeren Ap-
fel wegen, meimt Tulp. Sie zshiten o
den anenreichsten Bictopen, die bis

den vor Erosion und Austrocknung.
Fiar den Projelaleiter der Initisthee tnd
dhe Lamdschaftshild pragenden Streu-
chstwiesen auch bedeutend fir den
hiesipen Tourismes und identitits-
stiftend fiir die Region. Rund um den
Apfel habe sich sine Kultar entwickeh
mit Kelteresten und Apfelknigin-

nen. Viels pute Grinde, weshal seit
diesem jahr die Strevobsthudtur indas
bemdesweite Werzrichnis des immate-
riellen Kultureshes aufpenommenis.

Begehrtim
gesamten Eifel-Raum
Die: Machfrage nach dem frisch ge-
pressten Dincktsaft ist grofl. Die
Keltersi Conmd verkauft den EIFEL-
Apfelsaft iber den eigenen Getrin-
keabholmarkt, zudem hefert sie an
die rtliche Gastronomie. Darilber
hinzss wertreibt der Betrich an den
kompletten Leberemitteleinzehandel
won Edeka, REWE, Resl und Wasgau
in der pesamten Region Lnseren
EFEL-Apfelsaft bekommt man heute
Fatim pesamten Bfel-Raum’, = Con-
rad Hieran bat die Tertifderung der
Regioralmarke EIFEL sicherlich ihren
Anbesl. Tias hestitigt auch Jan Miller,

selbntstindiper Kamfmamn des Bit-
burger REWE-Marktes: Wichtig fir
uns Bnrehindler ist die Sicherheit
unserer Produkte”, Miller ist in pro-
Ber Freund von rgionalen Produkten
und fahrt selost - von Gesriise ther
Milchprodukte bis num Fleisch — ein
bereites rezionales Sortiment.

HRegionale Produbte liepen bieim

Kumden voll im Trend®. Miler gibt
alerdings such m bedenkere MWir
haben einen umfangreichen Anfor-
denmgskatalog fir Produkte, um sie
beei uns in Handel Esten mu kiinnen”
Mit dem Zertifizierungmmystem der
Regicralmarke BIFEL it diese pefor-

derte Caslitit entlang der zesamten
Produktionskette transparent und
prafessionell umgesetzt. Das EIFELE
ist somit sowechl fir ihe aks Hindler 2k
auch fiir die Verbraucher ein Zeichen
far Sicherheit.

Und damit schlieBt sich ein Kreis um
den Streuchst-Apfel, der die Interes-

sen von Matursdirtrem, Touristkem,
Darfgemeinschaften und der regiana-
len Wirtschaft nachhaltig in Einklang
bringt. 01
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