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Molkerei Enge|s||o[ - Milch vom eigenen Hof

Hetzerath, mitten in diesem Dorf in der Stideifel ist eine kleine aber
feine Hofmolkerel angesiedelt - die Engelshof Molkere.

2 direkt vom Hof in den Sug
% verarbeitet in der eigenen |
% nattrlich lecker

ENGELSHOF % BahnhofstraBe 34 b 54523 Hetzerath % E-Mail: kontakt@engelshof.eu % Web: www. engelshof eu

Diese Molkerei, ausgebaut aus einem ehemaligen Kuhstall, betreibt
Landwirt David Engel seit 2016 zusammen mit seiner Familie und
einem kleinen Team von Mitarbeitern mit vielen frischen Ideen und
noch mehr Herzblut. Knapp einen Kilometer Luftlinie von der Mol-
kerel entfernt, werden auf dem zugehdrigen Hof 2 x taglich ca. 120
Kiihe gemolken, welche die Milch fiir die leckeren Joghurts, Quark
und Frischmilch vom Engelshof liefern.

Die Philosophie von Familie Engel - Tierwohl, Alles
aus einer Hand und ein kleinstmdglicher CO, FuBabdruck - zieht sich
wie ein roter Faden durch das Unternehmen. Der groBte Teil der Fut-
termittel wird durch den eigenen, gentechnikfreien Ackerbau rund
um Hetzerath abgedeckt, die Lagerung und Verarbeitung des Futters
findet vor Ort auf dem Hof statt. Die Milch fir die Molkerei wird auf
den Liter genau abgemessen und ohne Umwege von David Engel
selbst zur Molkerei gefahren. Die Produkte werden hier ausschlieB-
lich auf Grundlage der vorliegenden Bestellungen gefilit und keine
Uberschiisse einkalkuliert. Was dariiber hinaus gemolken wird, wird
von der Hochwald Genossenschaft abgeholt und verarbeitet. So
wird Lebensmittelverschwendung gleich bei der Produktion ein Rie-
gel vorgeschoben. Zeitnah zur Produktion starten auch die eigenen

lieferung von Joghurts und Milch findet in umweltschonenden Mehr-
wegkisten statt, die bei Anlieferung getauscht werden. Das David En-
gel und sein Team fiir ihre Produkte besonders auf frische und beste
Zutaten achten, versteht sich von selbst. Dies gilt vor Allem fiir die
Fruchtjoghurts, bei denen auf Zusatzstoffe wie Aromen, Farbstoffe
und geschmacksverstarkende Stoffe verzichtet wird. Das schont die
Umwelt und schmeckt auch noch toll. Fiir noch mehr Produktvielfalt
und auf vielfache Nachfrage der Kunden, gibt es seit Mitte Oktober,
neben Joghurt und Frischmilch, auch noch das Engelshof Quarktdpf-
chen. Ein Produkt aus traditioneller Herstellung, welches nun ganz
viele Kunden der Groregion erreicht und ubevzeug(Au(h bei den
wird nichts ve Ein
anlage filtert die Remxgungsmme\ der Pmduktmnssnaae, damit sie
immer wieder verwendet werden konnen. Und wer sind die wichtigs-
ten Mitarbeiter auf dem Engelshoﬁ Natiirlich die Milchkihe! In einer
o itL fir jede Kuh gelingt
Familie Engel der perfekte Spaga( 2wischen Wirtschaftlichkeit und
Tierwohl. Die hauseigene Zucht erméglicht es, dass die Tiere von Ge-
burt an auf dem Engelshof leben kénnen. Der artgerechten Aufzucht
und der bedarfsgerechten Haltung wird auch bei den Jungtieren be-
sonderes Augenmerk geschenkt.

Und es ist noch mehr geplant. Um den Kiihen noch mehr Platz
und Bewegungsfreiheit zu schaffen, plant David Engel einen gro-
Ben Stallumbau fiir 2022/23, der in der

mit allen Dingen, die Hof und Molkerei betreffen, dazu. So werden
regelmaBige Hoffiihrungen angeboten bei denen die Besucher
einen tollen Einblick in den Alltag in der Landwirtschaft erhalten.
Auch Kindergérten und Schulen besuchen den Hof sehr gerne, um
Kindern ein ganzheitliches Verstandnis von Tierhaltung und Lebens-

sucht. Und nicht nur die Kiihe profitieren von diesen Planen. Durch

Milchmobile ihre Touren. Diese beliefern regionale Hof-
Iiden, Backereien und Metzgereien in einem Radius von ca. 50 km an
4 Tagen in der Woche mit den leckeren Molkereiprodukten. Die Aus-

in wird auch der ganz-
heitliche Umweltgedanke des Engelshofs weiter vorangetragen.
Nicht zuletzt gehdrt bei Familie Engel seit jeher ein offener Umgang

2u vermitteln. Auch in der Molkerei geht es, offen”
2u. S0 bieten zwei groBe Fenster Einblick in die Produktion, wo es
fast jeden Tag etwas zu sehen gibt. Wie das Leben in der Landwirt-
schaft aussieht und was es in der Molkerei Neues gibt, ist auch auf
Facebook und Instagram zu entdecken.
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Die Genussecke, Ihr Fachhandel fir die Sinne, feiert am
3.Juni 2022 ihren 5. Geburtstag.

Da wir auf die Wiinsche und Anregungen unserer Kunden
eingehen, haben wir unser Sortiment an exklusiven und
regionalen Gins erweitert. Auch im Bereich hochwertiger
und geschmackvoller Deko-Artikel haben wir das Ange-
bot kundenorientiert ausgeweitet.

Klassiker im Bereich Feinkost, wie z.B. Grillsaucen, Dips
und Gewiirze fillen selbstverstandlich weiterhin die
Regale. Am 3. Juni halten wir fiir unsere treuen Kunden
eine kleine Uberraschung bereit. Wir freuen uns auf Ihren
Besuch.Das Team der Genussecke Wittlich

von 10.00 bis 18.00 Uhr
von 10.00 bis 16.00 Uhr

Montag - Freitag:
Samstag:
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