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EIFEL Kase und EIFEL BIO-Kase.

Beste Handwerkskunst aus Kuh- und Ziegenmilch
Kase ist nicht gleich Kase. Schmecken Sie den Unterschied. Wahlen Sie beim Einkauf EIFEL!

‘Wascheld. Ziegenkiseprodukte wer-
denhandgeschopft und reifen je nach
Sorte mit einer Naturrinde, die durch
aufwendige Pflege der Kiselaibe in
elnem Salzbad entsteht. Alle Produk-
te des Ziegenkisesortiments werden
ausschlieBlich aus Rohmilch hergestellt
und sind frel von Zusatzstoffen, Kon-
servierungsmitteln oder Farbstoffen,
5o entsteht ein qualitativ hervorragen-
des und reglonales Spitzenprodukt.

Willkommen
auf Hof
Steinrausch!

Auf dem Hof Steinrausch lautet das
Motto: Voller Einsatz for das Beste”.

Mit diesem Grundsatz betreiben
Wiebke Meday, Sibylle Esch und Re-
gino Esch in Wascheid bet Prum seit
2001 auf threm Ziegenhof in der Ei-
fel okologischen Landbau nach den
Bioland-Prinziplen.

JUnsere Ziegen verwandeln die
wohlschmeckenden Eifelkrauter in
Milch, aus der wir in handwerklicher
Tradition In unserer hofeigenen Kase-
rel die verschiedensten Sorten Stein-
rauscher Ziegenkise kreleren” sagen
die Drel unisono.

Wir sind die
trelbende Kraft fir die
Landwirtschaft der Zukunft
Nach funf gemeinsam verbrachten
Alpsommern mit Kohen und Kasen in
der Schwetzer Alpwirtschaft fassten
die Drel 2001 den Entschluss einen

eigenen landwirtschaftlichen Betrieb
zu grunden. Als Team wollten ste nun
endlich auf dem elgenen Hof thr Kon-
neninderhandwerklichen Milchverar-
bettung anwenden und entschlossen
sich zum Bau von Stall und Hofkase-
rel. Die Haltung von Milchziegen gab
thnen von Anfang an die Moglichkeit,
mit wenig Fliche exklusive Produkte
herzustellen.

‘Wiebke Medau stammt aus Schles-
wig-Holsteln kam nach landwirtschaft-
Iicher Ausbildung und Abschluss an
der Okofachschule in Kleve ebenfalls
In die Eifel. Als Arbeitsschwerpunkte
hat sie neben der Kiserel die Lammer
-und Jungtieraufzucht. lhre Aufmerk-
samkett gilt besonders dem Tierwohl
und der Tlergesundhet aller Tiere auf
dem Hof.

Sibylle Esch stammt aus Bayern.
Nach einer gartnerischen Ausbildung
und dem Studium der Agrarbiologle
entschied sie sich for die Praxis. lhre
Arbeitsschwerpunkte liegen in der Ka-
serel, dem Melken und Im Boro. Die
Entwicklung neuer Kasesorten liegt thr
besonders am Herzen.

Regino Esch ist In Wascheid aufge-
wachsen. Nach einer landwirtschaftii-
chen Lehre und Gesellenjahren hat er
seine Ausbildung in Kleve als staatlich
geprufter Landwirt for den okolo-
gischen Landbau abgeschlossen. Zu
den Arbettssch kten auf dem

desverband Rheinland- Pfalz/Saarland
und kann In dieser Funktion politisch
und strategisch for die Entwicklung
des okologtschen Landbaus tatig sein.
Alle drel gemeinsam schatzen die
selbstandige Arbeit im Einklang mit
der Natur und dile enge Verzahnung
von Wohnen und Arbeiten. Unterstat-
zung bekommen sie durch thre Mitar-
beiterin Elisabeth Klets und motivierte

ktik aus Schule und Studium.

Hof gehoren das Melken und die
AuBenwirtschaft. Weidende Ziegen
und die Waldarbeit machen thm be-
sonders viel SpaB. Zudem Ist er seit
2014 Vorsttzender vom Bioland Lan-

Die dret heranwachsenden Kinder von
Sibylle und Regino machen das Team
komplett und helfen beim Melken,
Treckerfahren und Kasen aus. Ste ge-
nieBen das Leben auf dem Land.

In Wascheid bel Prum, am FuBe der
Schnetfel, einer von Gronland geprag-
tenReglon Inder Eifel, fanden die Dret
gute Weideflachen fur thre Tiere. Da-
be! entsprachen die Grundsatze des
okologtschen Landbaus threm Bild
einer zukunftsfahigen Landwirtschaft
und ste entschlossen sich zur Mit-
ghedschaft 1m Bioland-Verband. Ste
starteten mit 25 ha Grunland und 80
Milchziegen. Nach 20 Jahren war thre
Ziegenherde auf 160 Tiere angewach-
sen. Sechs Schweine und zwel Pferde
gehoren mit Katzen und Hund auch
zum Hof.

nutzen sle das Brennholz aus den um-
liegenden Waldern. Seit 2006 ist Hof
Stelnrausch ein Demonstrationsbe-
trieb for den okologischen Landbau
(www.oekolandbaude). In diesem
Rahmen werden Fohrungen for Schul-
klassen, Interessterte Verbraucher und
Landwirte angeboten.

Jahriich werden ca. 100.000 Liter eige-
ne Ziegenmiich zu 10t Steinrauscher
Ziegenkase verarbetet. In der hofe-
genen Kaserel werden aus der pas-
teurisierten Milch In handwerklicher
Tradition verschiedene Weich- und
Schnittkisesorten krelert. Die Ver-

Im Rahmen elner m

rk her Zlegen-

2
Jahr 2020 konnten sie die stallnahe
Weldefliche erweltern. Heute bewirt-
schaften die Drel insgesamt 70 ha mit
Naturschutzflachen, Wald, Dauergrun-
land und Acker. Zur

g des
kase erfolgt ab Hof. Offnungszeiten:
werktags zwischen 10 und 12 Uhr. Re-

betrelben wir eine Dach-Photovol-
kanl. zum Heizen der Kaserel

e
for handwerkliche Milchverarbettung
und Tell der rhemnlandpfalzischen
KasestraBe. Uber diesen Vertriebs-
weg kann aus der eigenen Milch eine
groBe Kasevielfalt angeboten werden.
Und last, but not least: das Kisesorti-
ment wird immer wieder durch neue
Kreationen erganzt, die allerdings nur
satsonal verfugbar sind.

In den verschiedenen Relferaumen
reifen die Kise zu einem breiten K-
sesortiment heran: Es gibt frisch vaku-
umierte Weichkase, affinlert mit Pesto
oder Krautern und OL. Im WeiBschim-
melraum retfen Camembert und Brie.
In dem Rotschmierekeller werden
Manster- und Schnittkase taglich von
Hand geschmiert und gewendet.

Die Jahriich wiederkehrende Stallsom-
mernacht unter dem Motto Kultur und
Kulinarisches bietet Genuss far Auge,
Ohr und Gaumen. Seit 2002 veranstal-
ten die Drel jahriich im Frahsommer
thre Jazz- und Kino Stallsommernacht.
For die Drel und thre Besucher Immer
wieder ein kulturelles und kulinan-
sches Highlight. Ob es in 2022 stattfin-
den kann, steht noch nicht fest. Corona
lasst groBen! Q

gional findet man den Kase unter der Hof Steinrausch
Dachmarke Eifel in Gastronomie und Zamescheld 12

fhandel, bundeswett im Biofach- 54595 Wascheid bel Prom
und Kisespezial handel. Hof hof- T
Steinrausch 1st Mitglied 1m Verband
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