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Die Eifel-Metzgerei Naumes-
hof in Welschbillig fefert in
diesen Tagen Ihr 1o-jahriges
Bestehen. Der auf Qualitat
ausgerichtete Metzgereifach-
betrieb mit angeschlossenem
Partyservice bietet ausgesuch-
te Fleisch- und Wurstspeziali-

serer Waren, auf unsere Erzeu-
ger und die Haltung der Tiere.
Deshalb beziehen wir unse-

re Tiere nur aus zertifizienten
regionalen Betrieben®, um-
schreibt Edwin Valerius die
Basis seines Betriebes. Seit
sechs Jahren hat sich das Un-

metzgerei-naumeshof.de

tradition, gepaart mit einem
hohen Mas an Qualitatshe-
wusstsein sind der Mafstab.
Die hohe Qualieat, die Frische
sowie der leckere Geschmack
der Metzgerglerzeugnisse sor-
gen dafilr, dass die Kunden in
der Eifel-Metzgerei Naumes-

taten sus eigener Hlung
Dafiir garantiert Inhaber Edwin
Valerius mit ceinerm Team.
Qualitat, Frische und Ge-
schmack sind in unserem
Metzgereibetrieb die wichtigs-
ten Grundregeln. Mit groRer
Sorgfalt und hoehsten Ansprli-
chen produzieren wir unsere
Fleischereiprodulkte. Wir legen
bei unserem Sortiment gro-
fen Wert auf die Augwahl un-

auch der Regional
marke EIFEL angeschlossen
Hiemit wollen wir zudem un-
ser Bekenntnis zur Region und
ihren vor Ort produzienan Wa-
ren leisten®, erganzt Valerius
Die Metzgerel istein Betrieh
mit langiahriger Erfahrung und
dem Bewusstsein fir die da-
mit verbundene Verantwor-
tung bei der Produktion der
Lebensmittel. Handwerks-

hoflL erhalten, die
U giner ausgewogenen und

schmackhaften Ernahrung bei-

tragen. ,Unser geprufter und
zertifizierter Betrieb, der zu-
gleich Mitgliedshetrieb der
Kreishandwerkerschaft MEHR
und des deutschen Fleischer-
verbandes ist, kann Ihnen die
Qualitat und Frisehe aller Pro-
dukte garantieren®, betont Va-
lerius.

In dem Fachgeschah kinnen
sich die Kunden auch geme
lassen. Sie erhalten Tipps zur
richtigen Zubereitung der Pra-
dukte. Wie machen Sie ginen
appetitlichen Schweine- oder
Rinderbraten, wie werden
Rouladen richtig zan? Wir ha-
ben die Antwort, kommen Sie
einfach vorbei®, sagt Valerius.

Wir wiinschen der

Metzgerei Naumeshof

—Aesegen Sendenie

Seit vielen Jahren hat die Ei-
fel-Metzgerei Naumeshof
Haus auch einen hernvorragen-
den Ruf als Partyservice. ,Un-
ser Serviceteam bereitet die
Speisen frisch zu und bringt
Sie Ihnen termingenau zum
richtigen Zeitpunkt auflhr
Fest. Der Aufbau Findet diskret
statt, 50 dass wir lhre Gas-

te nicht sttren®, so Edwin Va-
lerius.

Das 10-jahrige Jubilsum der

Mittwoch, 30.05.2018 mit den
Kunden gefeiert. An diesem
Tag bietet das Untemehmen
seinen Kunden wihrend der
OFnungszeiten einen kiginen
Umtrunk und Imbiss an.

Die OFfn der Ei-

10 Jahre Eifel-Metzgerei Naumeshof

Jubildumsfeier am Mittwoch, 30. Mai

Gefliigelhof und Hofladen
Christof Lausberg + T 06568/7415

Wir gratulieren unserem Partner

Edwin Valerius herzlich
zu 10 Jahren Metzgerei Naumeshof.
Auf weiterhin gute Z beit!

Jeden Freitag und Samstag - Bauernmarkthalle Bitburg
C. Lausberg = Schulstr. 1 » 54634 Niederstedem

Die Dienstleister

Inhaber: Michael Hansen

Herzliche Gliickwiinsche zum Jubildum! ! !
54208 Gilzam - Hauptstr 32 - B 06506/91 0582 *

54294 Trier - Im Pi Park 13 - "B 0651/99886 20
c @yahoo.de

Fel-Metzgerei Naumeshofin
der Hauptstrafie 27 in Welsch-
billig: Montags: Ruhetag,
Dienstags bis Freitag: B bis
13.30 Uhr und 15 bis 18 Uhr,

8 fuird am

alles Gute und weiterhin

viel Erfaolg

g 7:30 bis 13 Uhe

Eifelfleisch

Mullers

wwrw. eifefleisch-mueller. de

Das Team der Regionalmarke EIFEL
GmbH gratuliert zum 10-jahrigen
Bestehen!
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