Druckversion

Regionalmarke EIFEL - Pressespiegel - 2022

EIFEL

Quelle: allgemeine fleischer zeitung

Datum: 23.11.2022

Seite: 1

Die Pokalgewinner mit Landwirtschaftsministerin Daniela Schmitt (7v.l.), Landesinnungsmeisterin Dagmar GroB-Mauer (5.v.1.) und Geschéftsfiihrer Alexan-
der Zeitler vom Fleischerverband Rheinland-Rheinhessen (rechts). Foto: feu

Botschafter fiir Genuss

Hohe Qualitéitsdichte
beim neunten Wettbe-
werb der regionalen Pro-
dukte in Rheinland-Pfalz.

KOBLENZ
BERND FEUERSTEIN

Als , Kampferin fiir das Handwerk“
bezeichnete sich Ehrengast Daniela
Schmitt (FDP) anlésslich der Ur-
kundenverleihung des Fleischer-
verbands Rheinland-Rheinhessen
in Koblenz. Die 50-Jahrige ist Mi-
nisterin fiir Wirtschaft, Verkehr,
Landwirtschaft und Weinbau in
Rheinland-Pfalz. Vorangegangen
war eine herbe Kritik von Landes-
innungsmeisterin und DFV-Vize-
priasidentin Dagmar Grof3-Mauer
an den fiir das Fleischerhandwerk
zustdndigen Bundes- und Landes-
politikern - mit Ausnahme des an-
wesenden Kabinettmitglieds aus
Mainz.
,Bundeserndhrungsminister

Cem Ozdemir ist ja seines Zeichens
Vegetarier. Das ist per se nichts Ver-
werfliches. Aber wenn er sein Amt
dazu nutzt und zum Fleischverzicht
aufruft, konnen wir das nicht ak-
zeptieren®, kritisierte die Landesin-
nungsmeisterin die Auferungen
des Ministers. Auch die rheinland-
pfélzische Ministerprasidentin Ma-
lu Dreyer ignoriere das Fleischer-
handwerk. Da sei es eine schone
Geste, dass Ministerin Schmitt fiir

den Verleihungstermin zugesagt
habe.

SWir miissen auf uns aufmerk-
sam machen® appellierte Grof3-
Mauer an die zahlreichen Kollegen,
die sich zur Urkundenverleihung
der Qualititspriifung im Zentrum
fiir Erndhrung und Gesundheit der
Handwerkskammer Koblenz einge-
funden hatten. Die Vizeprésidentin
des Deutschen Fleischer-Verbands
lobte in diesem Zusammenhang
den Besuch von Ministerin Schmitt,
die immer ein offenes Ohr fiir die
Belange des Fleischerhandwerks in
Rheinland-Pfalz habe. ,Fleischer
sind die Markenbotschafter fiir

Die Gewinner

Platz1
® Familien-Fleischerei Kénen,
Saarburg

Platz 2

® Die Wildkammer, Bad Sobern-
heim

o Fleischerei Martin, Trier

o Fleischerei Schmitt, Trier.

Platz 3

® Landmetzgerei Nico Do-
broschke, Bingen

m Burgmetzgerei Markus Botte,
Hartenfels

® Fleischerei Schafer, Trier

Sonderpreis
M Eifel-Metzgerei Karst aus
Uersfeld mit Kaffeeschinken

Fleisch und Wurst“, betonte die Mi-
nisterin, die sich als bekennende
Fleischesserin bezeichnete. Die ge-
sellschaftliche Akzeptanz lasse sich
nur schwer beeinflussen. ,Die Pan-
demie hat aber zu einem Umden-
ken in der Bevolkerung in Bezug auf
die Regionalitdt gefithrt, so
Schmitt. In der Folge zeigte die
FDP-Politikerin Verstdndnis fiir die
Kritik des Fleischerhandwerks: ,,Sie
miissen im Moment viele Krisen
gleichzeitig bewdltigen, dazu ge-
hort natiirlich auch der Fachkrifte-
mangel.“ Schmitt mache sich des-
halb stark fiir eine Gleichrangigkeit
von handwerklicher und akademi-
scher Ausbildung.

Acht Pokale vergeben

Geschiftsfithrer Alexander Zeitler
vom Fleischerverband Rheinland-
Rheinhessen gab einen Uberblick
iiber den neunten Wettbewerb der
regionalen Produkte: ,37 Betriebe
haben 206 Proben eingereicht.“ Von
diesen eingesandten Proben seien
180 mit Gold ausgezeichnet wor-
den, 23 erhielten Silber und drei
Produkte hétten Bronzestandard
erreicht. ,Auch wenn in diesem
Jahr weniger Proben zu begutach-
ten waren, so war die Dichte der
Qualitdtsprodukte hoher, so der
Geschiéftsfithrer. Deshalb wiirden
in diesem Jahr auch acht Pokale
vergeben.

Die drei ersten Plitze belegten
insgesamt sieben Betriebe. Auf dem
ersten Platz rangierte die Familien-

Fleischerei Konen aus Saarburg.
Die Plitze 2 und 3 waren jeweils mit
drei Ausgezeichneten vergeben.
Den Platz 2 teilten sich die Wild-
kammer von Petra und Klaus Nie-
ding aus Bad Sobernheim, die Flei-
scherei Martin aus Trier und die
Fleischerei Werner Schmitt aus
Trier. Pokale fiir den dritten Platz
erhielten die Fleischer-Fachge-
schéfte Nico Dobroschke aus Bin-
gen, Markus Botte aus Hartenfels
und Giinter Schéfer aus Trier.

Kostenlose Werbung

Den achten Pokal lobte der Verband
fiir den neuen Sonderpreis ,Das be-
sondere Produkt“ aus. Die Eifel-
Metzgerei Karst aus Uersfeld er-
hielt die Auszeichnung fiir ihren
Kaffeeschinken. Alie pridmierten
Betriebe wurden gemeinsam mit
der Ministerin und der Landesin-
nungsmeisterin abgelichtet und er-
halten das Foto gemeinsam mit ei-
nem vorbereiteten Artikel fiir die
jeweilige Tagespresse zugesandt.
Fleischereien, die nicht an der Ver-
leihung teilgenommen haben, er-
halten nur ihre Urkunden. ,Da-
durch verzichten die Fleischer auf
eine kostenlose Werbung®, so der
Geschiéftsfiihrer. Doch Zeitler ist
zuversichtlich: ,Bei den neun Prii-
fungen sind bislang knapp 4500
Proben eingereicht worden. Beim
zehnten Wettbewerb im néchsten
Jahr soll die 5000er-Grenze geris-
sen werden.” | afz 47/2022
www.fleischer-rip.de
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