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Produkte direkt aus der Region
sind so beliebt wie noch nie. In
den Supermarkten und Discoun-
tern wird eine immer graBere
Vielfalt an regionalen Produkten
angeboten. Doch kommen alle
als regional” beworbenen Pro-
dukte wirklich aus der Region?
Und was bedeutet regional Gber-
haupt?

Es gibt sehr unterschiedliche Bot-
schaften und Auffassungen von
Regionalitat, was bei vielen Ver-
brauchern zu einer grofen Unsi-
cherheit fihrt. Auch angesichts
immer wiederkehrender Lebens-
mittelskandale ist das Bedirfnis
nach Transparenz hoch. Auf die
Produkte und Leistungen der
Regionalmarke EIFEL ist Verlass
Eine Orientierung beim Kauf von
Jechten” regionalen Produkten
bietet das ,e" auf vierfarbigem
Hintergrund.

Die EIFEL Produzenten werden in
der gesamten Produktionskette
und Leistungserstellung von neu-
tralen Instituten kontrolliert und
garantieren eine eindeutig nach-
vollziehbare Herkunft aus dem
Naturraum der Eifel, eine hohe
Qualitét und Transparenz. Ganz
nach der Devise: Wo Regional-
marke EIFELdraufsteht, ist garan-
tiert auch EIFEL drin. Die dahin-
terstehenden sich permanent
weiterentwickelnden Qualitsts-
systeme beinhalten auch Kriteri-
en 2.8.zu den Bereichen Verarbei-
tungsverfahren, Hygiene, Firtte-
rung und Haltung

regional,
kontrolliert,
garantiert

Aktuell haben sich mehr als 100
Produzenten der etablierten
Qualitatsmarke angeschlossen
und kiinnen Spitzenprodukte aus
36 Sortimentsgruppen aus der
Eifel anbieten. Punkten kénnen
diese durch Frische, hervorragen-
de Qualitit und Geschmack. In
der Eifel zB. aufgewachsen,
geerntet und hergestellt, kom-
men die Produkte direkt in den
Handel, in Hofladen, Filialen oder
verkaufsfahrzeuge und dement-
sprechend frisch auf den Tisch.
Obst und Gemilse, Getranke und
Spirituosen, Honig und Ole,
Milchprodukte und Backwaren
—das sind nur einige Bei-
spiele des breiten
Spektrums von exklu-
siven Premium-Pro-
dukten bis hin zu Nah-
rungsmitteln des t3gi-
chen Bedarfs. Auch fiir
Liebhaber von Bio-Pro-
dukten ist einiges
dabei

lhre Qualitatsmarke in der Region

Das verldssliche Zeichen fiir Regionalitdt, Qualitat und Transparenz.

EIFEL Produzenten

Mit einer bewussten Kaufent-
scheidung kann der Verbraucher
einen wichtigen Beitrag fur die
Region und die Umwelt leisten:
kurze Transportwege, das spart
Energie und freut die Umwelt
Zugleich wird die Natur- und Kul-
turlandschaft gefordert, die regi-
onale Wirtschaft gestarkt und
Arbeitsplatze in der Eifel gesi-
chert.

Die Eifel ist schon seit jeher
Ursprungsregion zahlreicher Pro-
dukte aus der Forstwirtschaft.
Auch aus dieser Sparte werden
zertifizierte heimische Holz- und
Holzprodukte, Erden und Rinden-
produkte fiir Haus und Garten
sowie Baume alter Obstsorten
unter der Regionalmarke EIFEL
angeboten

Zu der modern aufgestellten
Regionalmarke EIFEL mit dem
Matto Qualitst ist unsere Natur”
gehort das Thema Grinstrom”
zum Portfolio mit dazu. Der EIFEL
Strom ist eine echte Alternative,
denn er ist nicht nur gut fir die
Umwelt, sondern bistet auch Pla-
nungssicherheit und Preisgaran-
tie fir den Kunden.

Die Regionalmarke EIFEL ist Sinn-
bild fir glaubhafte und geprifte
Qualitatsprodukte und hat
zusammen mit ihren Marken-
nutzern bisher schon viel Positi-
ves bewirkt und erreicht. Zwei
besondere Erfolgsstories sind die
EIFEL Eler und die gesamte Wert-
schopfungskette EIFEL Fleisch.
Immer mehr Verbraucher ent-
scheiden sich fir EIFEL Eier. Im
Jahr 2005 ist alles ganz klein mit
zwei Gefidigelhafen in der West-
und Osteifel gestartet. Mittler-
weile haben sich 14 kleinbiuerli-
che Legehennenbetriebe aus der
Region unter der Regionalmarke
EIFEL zusammengefunden und
vermarkten jahrlich Gber1oo Mil-
lionen EIFEL Eier. Ein absolutes
Erfolgsprodukt. Nicht nur die
Eifel, sondern auch angrenzende
Stadte und Regionen zwischen
Aachen, Disseldorf, Koblenz und
Trier  werden

beliefert. Die Tiere leben in Bio-,
Freiland- oder Bodenhaltung und
bekommen hochwertiges Futter
— mehrheitlich frei von Gentech-
nik. Haltung und Ernhrung der
Huhner beeinflussen makgeblich
die Qualitit und den Geschmack
der Eier. Das bestatigt auch die
hohe Nachfrage nach dem Pro-
dukt - vom Endverbraucher bis
zur Gastronomie.

Wier sich fUr eine Ernghrung ent-
schieden hat, bei der Fleisch und
Wurstwaren auf dem Speisezet-
tel stehen, méchte als verantwor-
tungsbewusster  Verbraucher

auch wissen, was auf den Teller
kommt. Bei den EIFEL Produzen-
ten filr Fleisch und Wurst werden
hochwertige Lebensmittel nach
strengen Qualitatskriterien pro-
duziert und mit grofer hand-
werklicher Sorgfalt verarbeitet.

So setzen 12 EIFEL Metzpereien
bei ihren Fleisch- und Wurstwa-
ren auf das neutrale Kontrollsys-
tem der Regionalmarke EIFEL Die
markierten Fleisch- und Wurst-
waren stammen garantiert aus
der Region. AuBerdem fihren
ausgewshlte Markte des Lebens-
mitteleinzelhandels ein  be-
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stimmtes Sortiment an Quali-
tatsprodukten. Egal ob Fleisch
vom Schwein, Rind, Lamm oder
Gefligel - mit Sicherheit aus
guter Eifeler Landwirtschaft. Um
dem Wunsch nach mehr Regio-
nalitt auch in der Gastronomie
gerecht zu werden, werden Res-
taurants, Kantinen und Mensen
von zertifizierten Lieferanten mit
EIFEL Produkten beliefert. Zum
Schutz und zum Werterhalt der
Markenprodukte existiert ein
praktikables  System zum
Abgleich von Liefermengen und
Werbeaktivitaten.

(Ober 130 Partner der Wertschop-
fungskette EIFEL Fleisch- und
Wurstwaren  arbeiten  eng
zusammen — vom Landwirt dber
den Schlachthof bis zum Metz-
ger. Alles transparent und ldcken-
los nachwollziehbar. Die Zertifizie-

rung durch die Regionalmarke

EIFEL garantiert dem Verbrau-

cher:

- die Tiere stammen ausschlief-
lich aus der Region

- Aufzucht und Haltung der
Tiere entsprechen hohen
Qualititsstandards

- kurze Transportwege vom Bau-
ern zum Metzger

» Hygienekontrollen in allen Pro-
duktionsbereichen

- sorgfaltige und schonende
handwerkliche Weiterverarbei-
tungsmethoden

EIFEL - Qualltat Ist unsere Naturl
Neuglerlg?
Mehr Infos finden Sle unter:
www.elfel-produzent.de

EIFEL Gastgeber

EIFEL

Durch herausragende Dienstleistun-
gen heben sich die EIFEL Gastgeber
im Qualititsanspruch besonders von
anderen Anbietern ab. Uber go
Betriebe gehdren zum Qualitatsnetz-
werk mit dazu. Bei einem Besuch
konnen sich die Gaste auf ehrliche

Gastfreundschaft, hervorragende
Servicequalitdt und Freundlichkeit
freuen. Neben (bernachtungsbetrie-
ben sind die EIFEL Castronomen eine
wichtige und starke Saule der Regio-
nalmarke EIFEL und dberzeugte Bot-
schafter fir EIFEL Produkte.

Wir sind immer
fiir Sie da

Die zertifizierten EIFEL Gastronomie-
betriebe bieten eine kostliche Aus-
wahl an echten ragionalen Spezialits-
ten an. Denn die Spitzenprodukte, die
die EIFEL Produzenten herstellen,
kommen hier auf den Teller und ins
Glas. Die EIFEL Gastgeber legen gro-
Ren Wert darauf, dass G3ste eindeu-
tig und nach den gangigen Regeln
der Lebensmittelklarheit direkt und
verlasslich die garantierte Herkunft
der Produkte auf der Speisekarte
erkennen konnen. Gerade im heuti-
gen Informationszeitalter méchten
Verbraucher immer bessere, aktuelle-
re, zuverlassigere und eindeutigere
Daten und Infos. Achten Sie also beim
nichsten Restaurantbesuch gezielt
auf die Erluterungen oder die direk-
te Speisenkennzeichnung mit dem
bekannten Logo - denn dann kénnen
Sie sich sicher sein, dass es sich um
garantiert regionale EIFEL Produkte
handelt. Entscheiden Sie sich weiter
filr heimische Produkte - so leisten
Sie einen wichtigen Beitrag fur die
Starkung der Eifeler Landwirtschaft
und des Lebensmittelhandwerks.
Besuchen Sle uns:
www.elfel-gastgeber.de

WOCHENSPIEGEL
hakt nach:

Was waren fur Sie
die Highlights fir die
Regionalmarke EIFEL
im Jahr 2018?

Markus Pfeifer: Da fallen mir spontan 3
Themen ein mit jeweils vielfaltigen
pasitiven Effekten. Zum Erntedankfest
waren wir mit 13 unterschiedlichen
EIFEL Gastgebern und Produzenten auf
dem Bonn-Fest in unserem EIFEL Dorf
vertreten. Far mich war das eine tolle
Gemeinschaftsleistung als Zeichen
innerer Starke - und flr unsere Kunden
waren wir personlich in unserem
Hauptabsatzgebiet vor Ort und ,greif-
bar”

Weiterhin haben wir das Thema ,Mehr
Regional und BIO™ fir Schul- und KITA-
Verpflegung forciert, mit einigen sehr
positiven Ergebnissen.

Drittens mochte ich gerne die noch-
mals starkere Verbindung zum Lebens-
mitteleinzelhandel (LEH) nennen: EIFEL
Produkte sind bei den Handlern und
Kunden gefragt. Unser Vermarktungs-
und Qualititskonzept passt fur den
LEH. Darauf sind wir stolz.

Was wiinschen Sie

sich fir 20192 Wie will
die Regionalmarke EIFEL
weiter punkten?

Markus Pfaifer: Im Sinne einer wefter-
hin erfolgreichen Regionalentwicklung
wird es wichtig sein, dass wir innerhalb
der Eifel noch enger zusammenwach-
sen. Gemeinschaft, WIR-Gefiihl, Zusam-
menarbeit_das kinnen wir schon gut,
doch diese Starke sollten wir weiter
clever ausbauen. Unsere EIFEL Produ-
zenten und Gastgeber arbeiten schon
selt Iahren in sogenannten Wertschap-
fungsketten erfolgreich zusammen -
Einheimische, Gaste, Verbraucher
schatzen die Produkte und Leistungen
sehr. Die Umsdtze der Anbieter spre-
chen dafir. Jetzt kommt es darauf an,
dass wir uns gemeins2m noch mehr zu
einem Eifeler Wertschdpfungsraum
entwickeln. Das heiBt: wir alle, als Bir-
ger und Verbraucher, missen zukinftig
noch mehr Verantwortung fir unsere
Region Obernehmen, indem wir noch
konseguenter unsere Wirtschaftskraft
in der Region einsetzen. Umsitze,
L&hne und Gehilter Auftrige an heimi-
sche Handwerker - diese Wertschap-
fung solite méglichst umfangreich
unsere Region starken. Denn so bauen
wir gemeinsam das Fundament fir
eine stabile Zukunft in unserer Heimat
Eifel. Nur so funktioniert Regionalent-
wicklung!
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