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Hofmolkerei: Klein, aber fein

Familie Engel aus
Hetzerath vermarktet
seit eineinhalb Jahren
Milchprodukte im
Direktvertrieb. 120 Kithe
liefern den Rohstoff
und werden mit Futter
aus eigener Produktion
Versorgt.

VON NORA JOHN

HETZERATH Die Joghurt-Produkti-
on ist in vollem Gange. Ein Becher
nach dem anderen wird mit Heidel-
beerjoghurt befiillt, dreht sich wei-
ter auf dem Rondell. Der Deckel mit
der schwebenden Kuh, dem Erken-
nungszeichen der Produkte vom
Engelshof, wird aufgesetzt und mit
dem Becher fest verbunden. Und
schon verlésst der fertige Joghurt
auf einem schmalen Laufband die
Maschine und kann von Mitarbeite-
rin Ricke verpackt werden. Wie die-
ser Prozess abléuft, das kénnen die
Kunden im Selbstbedienungsladen
beim Engelshofselber sehen. Durch
die Fenster ist der Blick frei in die
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Produktionsstitte, in der Milch und
Joghurt abgefiillt werden. Auch von
der Straf8e im Ortsinneren von Het-
zerath gewéhren groRe Fenster Ein-

blick in die Produktion.
Transparenz, nicht nur durch groRe
Fenster, das ist dem studierten Ma-.
schinenbau-Ingenieur David Engel,
der auf dem Hof fiir vieles, aber vor
allem fiir die Molkerei zustdndig ist,
ganzwichtig. Es gibt Fiihrungen bei
der Molkerei und dem Bauernhof
mit den Tieren. Engel beantwortet
zudem Fragen per Telefon, E-Mail
oder auf der Facebookseite des Ho-
fes. Und wer den Engelshof naher

kennenlernen machte, kann auch
beiYoutube nachschauen. Dort gibt
es viel zu erfahren tiber den Fami-
lienbetrieb und vor allem iiber die
Kuh Pebbles, deren Leben dort im-
mer wieder verfolgt werden kann.
»Esist besser, wenn die Kunden ver-
stehen, was wir hier machen®, sagt
Engel. Und so erfahren Interessier-
te zum Beispiel, dass im Joghurt
Marmelade verarbeitet wird, die zur
Haélfte aus Friichten und zur Half-
te aus Zucker besteht. Oder, dass
die Milch immer mindestens einen
Fettgehalt von 3,8 Prozent hat. Das
kann auch mal mehr sein, je nach

_Jahreszeit.

Die Idee, eine Molkerei zu griin-
dén, ist noch gar nicht so alt. Vor
drei Jahren begann die Familie En-

In der Molkerei laufen die Becher mit Heidelbeerjoghurt vom Band.

David Eﬁgel in der hofeigenen Molke-
rei. Schutzkleidung ist aus Hygiene-

gel mit den ersten Pl gen. Ein-

griinden Pflicht. roro e
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einhalb Jahre hat es gedauert, bis
der Betrieb schlieflich aufgenom-
men werden konnte und die ersten
Molkereiprodukte vom Band liefen.
Dabei waren alle Mitglieder der Fa-
milie gefordert. A
David Engels Schwester Lena
Bender, die heute nicht mehr im Be-
trieb arbeitet, war zu dieser Zeit in
Elternzeit und entwickelte als Hand-
werksdesignerin die Verpackungen
der Milchprodukte und verpasste
der Kuh Engelsfliigel.
Schwester Mareike ist Agrar-Ingeni-
eurin und fiir die Kithe und deren
Zucht Zusténdig. Die Elternvon Da-
vid Engel, Gertrud und Stefan Engel
betreiben den Bauernhof, der 1994
aus Platzgriinden aus Hetzerath
raus, ganz aufs Land verlegt wurde,
In den Gebliuden des fritheren

Bauernhofs ist jetzt die Molkerei. Be-
ata, die Lebensgefahrtin von Dayid
Engel, erginzt das Team als ausge-
bildete Lebensmittel-Technik-Inge-
nieurin und ist fiir die Molkereipro-
dukte zustandig.
Ausschlaggebend fiir die Entschei-
dung eine hofeigene Molkerei auf-
zumachen, sind die Bedingungen in
der Landwirtschaft. ,Wenn der Job
nicht so schén wire, wire es aus
wirtschaftlicher Sicht nicht sinn-
voll, sagt Engel. Die Direktvermark-
tung wiirde es dann erst wieder in-
teressant machen, wenn eine ganze
Familie davon leben soll.
Und dabei gibt es fiir alle Familien-
mitglieder reichlich Arbeit. Denn
das, was die 120 Milchkiihe, die den
Rohstoff fiir die Molkereiprodukte
liefern, fressen, wird auch hier pro-
duziert. Unter anderem sind Mais
und Griinschnitt aus eigenem An-
bau das Futter fiir die Kiihe.
Neben den Produkten aus der haus-
eigenen Molkerei liefert der Engels-
hof aber nach wie vor die Hilfte
der Milch an die Hochwald-Molke-
rei. Das ist eine weitgehend sichere
Einkommensquelle, wihrend die ei-
genen Molkereiprodukte beim Ver-
kauf natiirlich auch Schwankungen
unterliegen. Vor Feiertagen lauft der
Absatz gut, in den Ferien geht der
Verkauf zuriick, weil viele Kunden
im Urlaub sind, schildert Engel sei-
ne Erfahrungen.

Der Engelshof und seine

Mitarbeiter

Neben der Familie Engel arbeiten
in dem Betrieb noch zwei Mitar-
beiterinnen in der Molkerei. Vier
Fahrer bringen die Produkte tdg-
lich frisch in Hofladen und Su-
permarkte von Edeka und Rewe
in der Region von Trier bis Hilles-
heim. Rund 240 Kiihe gibt es auf
dem Engelshof, 120 davon sind in
der Milchproduktion.
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