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Gute Griinde fiir den Umstieg

Zukunftssicherheit, Naturschutz und auch die Qualitatssteigerung sind fiir viele Landwirte einige der guten Argumente fiir 6kologische Betriebsfiihrung

Idealismus gehért noch
immer zu den Motiven fiir
eine Okologisch geprigte
Landwirtschaft. Allerdings
werden die Bedingungen auch
wirtschaftlichimmer besser.

Von Frank Auffenberg

BITBURG/WITTLICH/TRIER/
DAUN Bio und Oko sind weiter
aufdem Vormarsch, doch das Ziel
der Bundesregierung und auch
desLandes Rheinland-Pfalz, min-
destens 20 Prozent der landwirt-
schaftlichen Betriebe vom 6kolo-
gischen Anbauzu iberzeugen, ist
noch lange nicht ereicht. Ver-
triebswege bereiten den Erzeu-
gem noch immer Sorgen, man-
che scheuen die harten Auflagen
in Sachen Pflanzenschutz, ande-
re niedrigere Gewinne.
Bereits 5kologisch

vor dem grofien Boom
«Man mussdas einfach realistisch
sehen. Um wirklich gut vonunse-
ren dkologisch produzierten Wa-
ren zu leben, sind wir auf die Di-
rektvermarktung angewiesen. Die
wiederum ist aber bei uns in der
Region nicht so lukrativ wie bei-
spielsweise in den gréBeren Bal-
lungsrdumen”, sagt Viehhalter
Jérg Schaupeter.
Mit Fug und Recht darf er als ei-
nerder Pioniere der 8kologischen
Landwirtschaft in der Region ge-
sehen werden. Schon lange vor
dem grofien Boom nahm er 1988
in Allenbach im Hunsrick seinen
Betrieb auf und arbeitet dort am
Rande des Nationalparks nach
den Kriterien des Bioland-Ver-
bands. ,Pionier? Ich wiird' das so
2zwar nicht sehen - es gibt noch
einige, die deutlich vor mir be-
reits da waren”, sagt er, ,aber es
stimmt schon, ich war recht frih
mit dabei.”
Angefangen habe alles nach sei-
nem landwir ick

e

Auf Jérg
die Ziele der 8kologischen L

'm leben sowohl

nichtderrichtige sein kann. Wah-
rend man heute aber im Studium
bereits einiges uber die dkolo-
gischen Alternativen lernt, war
das in meiner Zeit noch ein un-
beschriebenes Blatt”, sagt er.
Dennoch habeer den Schritt zum
Okobetrieb bereits zur Griindung
gewagt: ,Und nicht bereut. Auch
wenn wir flexibel bleiben muss-
ten.”

Seinen Stall und Hof hat er selber
entworfen. ,Die Gebaude waren
urspriinglich fir die Stutenhal-
tung vorgesehen, um ihre Milch
zu vermarkten”, sagt er. Aller-
dings sei Stutenmilch nach eini-
ger Zeitkaum noch gefragt gewe-
sen. Wir orientierten uns in der
Viehhaltung um und sind nun bei
Rindern, Schweinen und wenigen
Masthiihnern angekommen.”
Mit knapp 30 Rindern, 50 Schwei-
nen und 100 Masthshnchen ge-
hért die Hunria-Farm zu den
kleineren &kologischen Land-

Studi- wirtschaftsbetrieben. ,Wir ha-
um. ,ich hatte frih das Gefiihl, ben auch keinen Hofladen im ei-
i Weg lichen Sinne - das wiirdesich

dass der

Vom Auslauf bis zur Nachtruhe

ist das Leben der Hiihner genauestens geregelt. Klaus Hansen

(links) und Oliver Grommes scheuen den Aufwand nicht.

fiiruns nicht lohnen.” Lige der Be-
triebin der Nahe von Mainz oder
Wiesbaden, kénnten sicher bis zu
70 oder sogar 80 Prozent mehr
fiir das Fleisch verlangt werden,
mutmalt Schaupeter. ,Dann wiir-
de sich ein richtiger Laden eher
lohnen. Hier sind wir aber ange-
wiesen auf eine treue Stamm-
kundschaft. Sie bestellt, wir mel-
den uns, sobald geschlachtet
wurde, und dann gibt es ein Pa-
ket mit verschiedenen Fleisch-
stiicken.”

Zur Kundenakquise sei er auf
Mund zu Mund Propaganda
oder den i Be

= AR ot
und Rinder nach den engen Mafigaben des Biolal
vertreibt seine Produkte als Di

stellen.” Wer von kenventioneller
Haltung umstellen méchte, muss
namlich mitunter oft erheblich
umstrukturieren: Die Tiere brau-
chen mehr Flache, die Stalle di-
rekte Zugange zu den Auftenan-
lagen. ,Fiir emanden, der seinen
Betrieb umkrempeln muss, sind
das nicht gerade kleine Hiirden.
Aber wenn es einmal lauft, dann
lauft es halt auch.”

Neustart auf fremdem Terrain

unter erschwerten Vorzeichen

Eine Herausforderung, die Oli-
ver Grommes und Klaus Hansen
vom Hihnerhof Schneifel in Or-

such von Bauernmirkten ange-
wiesen. Dort lernen uns dann
neue Kunden kennen, die wie-
derum informiert werden, wenn
wieder geschlachtet wurde”, sagt
Schaupeter.

Froh sei er heute, bereits in den
Anfangszeiten auf Oko gesetzt
2u haben. ,Ich konnte den Hof
gleich von Anfang an nach den
strengeren Kriterien in Sachen
Haltung Auslauf und Zucht auf-
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mont kennen. In direkter Nahe zu
Hansens elterlichem Hof haben
sie einen nagelneuen Stall fir Le-

b den

ohne eigenen

sondern vom Gefliigelhof Andres

zu haben. Wirwiir-

in Mendig, der sie wiederum un-
iegel der Regional

den und werden es auch wieder

ter dem G

marke Eifel verkauft.

JEier sind gefragt, Bio-Eier sowie-
so. Und die Nachfrage in Rhein-
land-Pfalz ist so groB, dass sie
kaum gedeckt werden kann”,
sagt Grommes. Gerade in der Ei-
erbrancheblicke der Verbraucher
sehr genau aufs Etikett: ,Er legt
Wert auf Regionalitit, wenn die
Eier dann auch noch aus 6kologi-
scher Haltung kommen, ist alles
perfekt”, sagt Grommes.
FirHansen war derder Wegzum
Legehennenbetrieb eine Frage der
Zukunftssicherung. Statt wei-
ter den Milchviehbetrieb der Fa-
milie zu betreiben, beschloss er

gebaut.
dafiir seine Milchviehhaltung so-
gar auf.
Erst voriges Jahr zogen im Mai
12 000 Legehennen den eigens
fiir sie gebauten Bio-Stall ein.
Etwa 11 000 Bio-Eier produzieren
die Hennen am Tag. Vermarktet
werden sie wiederum nicht selber,

o

Timo Dienhart filhrt das Weingut Rémerkelter seit 2007 in zehnter Generation weiter. Wie bereits

fang mit seinem Part-
ner. Wir haben zu viele Milchkri-
sen miterlebt, als dass wir weiter
auf die Milchviehhaltung setzen
wollten”, sagt Grommes. Der
hochtechnisierte Bio-Betrieb sei
deutlich ftssich Grom-

tun”, sagt
Okologischer Anbau hat im
Weingut Romerkelter Tradition

Timo Dienhart vom Weingut zur
Romerkelter in Noviand an der
Mosel musste sich nicht die Fra-
ge stellen, ob er seine 15 Hektar
grofe Anbauflache nun konven-
tionell oder nach 8kologischen
Ansatzen bewirtschaften méch-
te. ,Mein Vater hat bereits 1977
die Weichen in Richtung Oko ge-
stellt, nachdemer selber eine Ver-
giftung von Pflanzenschutzmit-
teln hatte”, sagt Dienhart. Nach
und nach habe er die Produktion
immer konsequenter umgestellt,
bis dann ab 1995 ausschlieflich
Skologisch produziert wurde.
4Es fing an mit dem Verzicht auf
schnell wirksame Diinger und
fihrte dahin, dass schlieflich
auch 90 Prozent weniger Pflan-
t i i wur-

mes und Hansen sind froh, den
Schritt zum Aufbau ihres Hithner-

sein Vater setzt er auf 8kologischen Weinbau.

den”, sagt Dienhart. 1995 seidann
die Zertifizierung nach den Vor-
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nd-Verbands. Schon als der Landwirt den Hof Ende der 1980er Jahre konzipierte, verfolgte er

FOTOS (2): FRANK AUFFENBERG

gaben des Verbands Ecovin offi-
ziell abgeschlossen worden. ,Ich
kenne es ja von Haus her, dass
bkologisch produziert wird. Ge-
nerell halte ich das System der
Bewirtschaftung fir ausgewoge-
ner und auch fiir das Geheimnis
von Qualitat”, sagt der Jungwin-
zer, der 2007 den elterlichen Be-
trieb in nun zehnter Generation
ibernommen hat.

«Meiner Meinung nach kommen
dabei diebesseren Weine heraus.
Einfach ist eine Umstellung und
dann spater auch der Anbau si-
cherlich nicht, aber lohnenswert”,
sagt Dienhart. Als erstes miisse
man sich eben daran gewshnen,
die Herbizitspritze gegen eine Ha-
cke oder einen Scheibenpflug zu
tauschen.

Die Arbeit sei halt im Weinberg
aufwendiger. ,Damit ist die Pro-
duktion auch teurer. Das grofite
Risiko sind aber die Ertragsausfal-
le”, sagt er. Sehe sich man mit ex-
tremen Ausfallen wie denen von
2016 konfrontiert, werde es schon
eng. ,Da muss man gut geplant
haben, um nichtins Straucheln zu
kommen", sagt Dienert.
Ubrigens stehe er nicht nur we-
gen der Qualitdt des Weines so
entschieden hinter dem 8kologi-
schen Anbau - auch der Idealis-
mus, der besonders die Pioniere
so einst pragte, ist noch immer
vorhanden: ,Diese Arbeitsweise
tuteben auch sehr viel fiir den Ar-
ten- und den Gewdsserschutz.”
Und auch die Energiebilanz falle
erheblichbesser aus: ,Durchden
‘Wegfall von Diinger ist sie deut-
lich besser als im konventionel-
len Anbau.

Weitere Informationen zur dkologi-
schen Landwirtschaft im Internet un-
ter: www.oekolandbawripde
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