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Georg Damian ist in vierter
Generation Geschiftsfiihrer
der 1926 in MayschoB an der
Ahr gegriindeten Fleischerei.
Tradition, die sich auch in den

Rezepten des Familienbetriebes
widerspiegelt: ,,Wir wiirzen nur

mit Naturzutaten und das nach
selbst zusammen gestellten
Rezepturen™, ist Georg Damian
stolz. Seit 2008 fiihrt er den
Betrieb in dem schtnen Wein-
ort, der Anzichungspunkt fiir
zahlreiche Touristen ist.

Bekanntistdie Fleischerei Dami-
an vor allem fiir ihre Wildspezi-
alitéiten. Im gepachteten Jagdre-
vier geht der Handwerksmeister
selbst auf die Pirsch und erlegt,
was spiiter fachgerecht verarbei-
tetund schmackhaft hergerichtet
in der Verkaufstheke angeboten
wird. ,Ich denke mir immer
wieder neue Sachen aus. Das
weiB unsere Kundschaft auch,
sodass viele bei ihrem Einkauf
gezielt nach meinen neuesten
Einfillen fragen“, schmunzelt
Georg Damian, der gerade mit
neuen Rezepten fiir exotische
Senfsorten zur Verfeinerung des
Fleischgenusses experimentiert.

Die plant er, wenn denn Sorten
wie Mango-Banane oder Ana-
nas-Curry sein abschlieBendes
Wohlwollen finden, in seinen
Online-Handel einzubauen.

Seit einigen Jahren vertreibt er
iiber diesen Weg auch seine in
Dosen abgefiillten Wildspezi-
alitiiten. Was brachte ihn auf
die Idee? ,Aus der spanischen
Partnerstadt von MayschoB, Sant
Jordi (Castellén), kam die Anfra-
ge, ob ich nicht einige Wildspe-

zialititen runterschicken kénnte.-

Da das super funktionierte und
eine groBe Nachfrage bestand,
habe ich das ganze gleich
auf Deutschland ausgeweitet",
erklirt der erfinderische Hand-
werksmeister.

,Wild” erfinderisch an der Ahr

Regiona.linifiaiive
Eifel !

Seit iiber zwei Jahren gehort
die Fleischerei Damian schon
der Regionalmarke Eifel an und
garantiertdamit fiir kurze Trans-
portwege und eine artgerechte
Aufzucht der Tiere ausschlieB-
lich in Betrieben aus der nahen
Eifelregion.

Das war fiir uns schon immer

die Grundlage unserer Arbeit.
SchlieBlich nollm die Klmden

Vor allem in der Sommersaison
sorgen seine Grillbiiffets mit
Wildspezialititen in der Ahr-
Region fiir Verziickung. Kein
Wunder, dass der MayschoBer
Meisterbetrieb drei Jahre in
Folge den Fleischwurst-Pokal
des Fleischerverbands Nord-
rhein-Westfalen gewann. Bei dem
deutschlandweit ausgeschrie-
benen Wettbewerbbewertet eine
Jury aus Experten des Fleischer-
handwerks die eingesendeten
Proben nach verschiedenen Qua-
litiitskriterien. ,Das ist jedes Mal
eine besondere Herausforderung,
denn dort miissen Fachkollegen
iiberzeugt werden. Die schauen
natiirlich ganz genau hin“, freut
sichder agile Handwerksmeister
iiber seine Auszeichnung.

nur zu Weih sind seine Wildgerichte. Alle wer-
den frisch in Fleischerei in MayschoB zubereitet

und auch als Cateringservice ausgeliefert.
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