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DAS BESTE IST GUT GENUG

Regionale Produkte iiberzeugen - mit dem Glitesiegel aus der Eifel

pargel ist als Cremesuppe, mit Sauce hollandaise zu Kartoffeln

und Schinken oder ak Salat mit Erdbeersn im Frshling top-

aktell. Die feinen Stangen des weifen Goldes harmonieren
aber auch besters mit dunklen Fleischsorten. Spitzenkoche wie
lohann Lafer (s. Rezept cben) beweisen das germ. Die wichtigste
Grundlage sind auch hier qualitativ hochwertige Zutaten. Umwelt-
und genussbewwsste Aachener greifem am besten zum Heinsbarger
Spargel. Der ist kistlich, und die kurzen Transportwege schonen das
Klima und das empfindliche Gemuse.

3 Von gliicklichen Rindern
Spﬂl‘gEIZEit ist Und auch in Sachen Fleisch grast das Gute so nah — namiich in
- - ; der Eifel. Die Rinder, die unter dem Dach der Regionalmarke EIFEL
Kalb"EISChZEIt *;E- L gezixchtet werden, haben ein glockliches Leben auf saftigen Wiesen

D e e und begronten Hiugeln hinter sich, bevor sie vor Ort geschlachtet

IHabtung, wedche &ine immer groflene Basd sutung
i unserer hisgigen Landwers dhaft sonimme Be
uns kinnen Sie stets sicher sein, dass She becte
DuaiEt befoommen. Den wunssr Kalbile ch
sinmimt won Theren aws sigemer Zucht, Halung
und Schiachiung bis hin zum fertgen Produie

werden. Die EIFEL-Metrgereien kinnen ihren Kunden daber fundiert
Auskunft dariber geben, woher die Tiere stammen, wie sie aufge-
wachsan und gefittert worden sind und wie die Fleisch- und Wurst-
produktion Oberwacht wird. Eine solche Transparenz schenkt
Sicherheit — und ein gutes Gewissen.

Dies gilt ubrigens nicht nur fars Fleisch; samtliche Produkcte zeich-
= men sich durch Machhaltigheit aus, wie die Regionalmarke EIFEL
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beschreibt: ,Unter unserem Dach vereinen sich Partner der gesam-
Husptarale 63 - 5255 Roeggen -RLOZA T2 £ ch :
o, 07151230 Uk - D5, OF. 15 -1 230 Like ten Wertschipfungsketta: vom Maturschutz zu den Landwirten ober
die Produzenten bis hin ;s Handel, Touwismus und Gastronomie.
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el 1430 -1B00 Lk - S, 0730 300 LIEe
www.metzgerei-wilms.de "8

T probieren will, tut dies am besten mit Produkten aus der Region.
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Bap AacHeN- Topfgucker als Download unter wwwebad-aachen. net!
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