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alles Gute aus der Eifel im Gasthaus Herrig

Ofen, ein spanischer Kultgrill, den Rienz-
ner mit Buchen- und Akazienholzkohle und
Whisky-Holzchips auf 850 Grad heizt.
Dann Ofentir auf, Fleischstiicke rein, nach
wenigen Minuten raus und auf den Teller.
Vor allem die intensiven Réstnoten brin-
gen die Wiirze. Genial einfach, genial gut.
Der Service tragt mit ungezwungener
Freude auf. Das kleine Weinangebot ist
erfrischend unkonventionell. Caro Maurer

B®BG®OO0 ,Pure White Restaurant”
OT Neustadt-Nord, Antwerpener Str. 5,
50672 KolIn, Tel. 0221-29 43 65 07,
www.pure-white-food.de,

Sa mittag, Mo mittag und So geschl.,
Hauptgerichte € 13-69 Cec ] e M
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GASTHAUS HERRIG: Heimattreu

Ganz auf die Region setzt Thomas Herrig
in seinem Gasthof im 400-Einwohner-Dorf
Meckel, auf halbem Weg zwischen Bitburg
und Trier. 20 Bauern, Schéafer, Metzger,
Ké&semacher, Bécker und Schnapsbrenner
sowie die Fischzucht des Klosters Himme-
rod beliefern ihn. ,Eifel kulinarisch” heift
die Initiative, zu der sich Herrig und zehn
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