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Eifelgenuss fur Augen,

Nase und Gaumen

Hotelier-Ehepaar Roeb hat kraftig investiert, um die Zukunft zu gewinnen

.Wir leben In der Eifel, wir kochen
Elfel, wir sind Eifel!™ Far Michael
Roeb gibt es da keln Vertun. Ge-
melnsam mit selner Frau Petra
fahrt der 45-)3hrige Koch und Res-
taurantfachmann das Hotel Roeb
In Schmidt In vierter Generation,

1908, also vor tber 100 Jahren, hat-
te s2in Urgrofivater das Gasthaus
vis & vk der weithin als St. Hokka
bekannten Schmter Pfarrkirche

vom kinderbs gebliebenen Fritz
Stollenwerk Ob2rmommen. Dessen
Gasthaus Ist heute ain gemutliches
Landhotel mit 21 Zimmern, der Ko-
lonlatwarenladen langst Geschich-
te. Zum alten Friez” ist aber Immer
noch aber der Eingangstur zu les2n.
Tagungsgaste und EifelgenieBer
beherbergt das Hotel Rozb haupt-
sachlich, meist for ein, zwei oder
drel Nachte.

Die Roebs sind tief in der Eifel ver-

Kaffeeduft Im Mokka-Zimmer: Michazl (r.) und Lothar Roeb (3.w.r) fohrten
Landrat Wolfgang Spelthahn, Nideggens Bargermebterin Margit Gocke-
meyer (L) und Wirtschaftsfrderin Anette Refnhoz durchs renovierte Hotel.

Das Auge Isst mit: Die Inneneinrichtung thres Hotels haben Petra und Michael Roeb selbstentwo

wurzelt. Unsere Vorfahren kom-
men aus dem Kalltal, genauer ge-
sagt: von der Mestrenger Mohle”,
erzahlt Mihael Roeb. Seit 2010 Ist
er der Geschaftsfuhrer des Hotels

Hotel Roeb - Familienbetrieb
selt 0ber 100 Jahren

Selne Eltern, Lothar und Gertrud
Roeb, hatten den Staffelstab nach
uber 40 Jahren an thren Sohn und
dessen Ehefrau Petra welterge-
refcht, arbeiten aber nach wie vor
Im Haus mit. Far Michael Roeb ist
das Woher ebenso klar wie das Wo-
hin: Das Ehepaar tragt nicht nur
die verantwortung far thre beiden
Kinder, sondern auch fur z2hn Fest-
angestellte und bis zu 15 Aushilfen.
Um threm Haus am Rande des Na-
tionalparks Eifel welter2 gute Jahre
zu ermiglchen, haben die beiden
kraftig Investiert. Mit komplett re-
noviertan Raumen warten sie auf
und mit Eifel satt. Gewellite Winde
kontrastieren Im Gastraum mit dem
Schwarzgrau des Eifeler Schiefers,
Der Parkettboden, die Holzverta-
felungzn und die dunkelbraunen
Lederstuhle scheinen wie for die
Ewigkait gemacht; mit Tannenzap-

AN

rfen.

fen und Zweigen sind die Tische
liebevoll dekoriert. Die dekorativen
Holzschelben, die die Rezeptions-
wand schmicken, stammen - natar-
lkh - von einem Schmidter Baum.
JHEr hangen wir Fotes auf, die die
Gaschkhte unseres Hauses wiler-
splegeln®, erldutert der Patron, als
er Landrat Wolfgang Spelthahn und
dessen Beglzitung bel einem Fir-
menbasuch durchs Haus fohrt.

Der ganze Stolz des Hotelier-Ehe-
paares sind die renoviertan Zim-
mer. Jedas hat 2in elgenes Motto.
St. Hokka zum Belspiel heifit einas,
in dem ein leichter Kaffeaduft In
derLuft liegt. Ein Schak hen Kaffee-
bohnen und eine Mokkatasse ste-
hen auf dem Tisch, daneben liegt
ein alternativer  Kirchenfohrer*.
Die St. Hubertus-Kirche, die nach
dem Krieg mit Einnahmen aus dem
Schmuggel wiederaufgebaut wurde,
sleht man beim Blick durchs Fenster
gleich auf der anderen Strafiensel-
ta. Grofizogige Riume, dikka Mat-
ratzen, massive Holzmabel, hoch-
wertiger Teppichboden von Anker
aus Doren und feine Badezimmer
von Hoesch aus Kreuzau - Heimat-
bekanntnis auch hier, gespart wur-
de nicht. JUnsare Gaste sollen sich
rundum wohlfahlen®, unterstraicht
Mkhazl Roeb. Einige Zimmer sind
sogar mit whirtwannen ausgestat-
tet, die ganz gezielt den Ricken
massleren. Einen viertan Stern will
der Hausherr nun aber nicht an der
Fassade anbringen lassen, er satzt
mehr auf den Aha-Effekt. Far die
Innengestaltung zeichnet das Ehe-
paar Obrigens selbst werantwort-
lch, auf professionelle Beratung
habe man bewusst verzichtet. wir
wollten das Haus so, wi2 es uns ge-
fallt.* Noch ist das Werk nicht ganz
vollandet, aber das ist nur eine Fra-
ge der Zait.

Liebe zur Eifel geht
durch den Magen

Die Kache serviert Elfelgeschmack.
Als Mitglied der  Reglonalmarke
Elfel satzt Hichael Roeb ganz be-
wusst auf heimische Produkte. So
untarstatzt er mit seinen Einkau-
fen die regionalen Erzeuger dabel,
qualitativ hochwertige Waren her-
2ustellen, vom Honig Ubers Gemise
bis zum Fleksch. Hier, das Ist eine
Steinpilz-Pfifferlingscreme, herge-
stellt aus Schmidter Pilzen, sogar
von Schmidtern gepflockt”, preist
der Chef eine der Spezialitaten aus
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EIFEL

EI[féel] éood: Petra und Michael Roeb (vol
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sle Ist eln gutes Betriebsklima das A und 0.

elgenar Produktion an.

wenn bef der Gala Culinaria ein ske-
bengangiges Eifel-Menu mit ausge-
wahlten Weinen aufgetragen wird,
spricht Micha=l Roeb von der Eifel
als Paradies far Feinschmecker”
Dann steht er mit Florian Deuster,
den er selbst am Herd ausgebildet
und der es 2005 Im Nachwuchs-

wettbewarb bis 2um NRW-Helster
und auf Platz 7 auf Bundesebene
geschafft hat, In der Koche. Das
Best-of Eifel werde won manchen
mittlerwelle sogar im Abo gebucht,
Dbernachtung Inklusive. Was be-
welst, dass Liebe durch den Hagen
geht, auch die zur Eifel.  Aus ge-
sundheitlichen Gronden arbeitet

Florian Deuster aber nur noch aus-
nahmsweise In der Koche. Er hat
skh zum Kaufmann fur Tourlsmus
und Fraizeit umschulen lassen und
nun eine neve Aufgabe Im Hotal
Roeb 0bernommen. Far seinen Chef
war es keine Frage, thn welter zu
beschaftigen: .Ein  menschliches
Betriebsklima st das A und O Im

KreisRund 11

rne rechts) haben das Hotel In Nideggen-Schmidt von Gertrud und Lothar Roeb (2. u. 3. v.L) ubernommen. Fur

Gastgawerbe, Nur wenn kh meine
Mitarbeiter fair behandle und sie
sich bel uns wohlfahlen, kinnen sie
unsere Gaste freundlich badienen
Das Motto lautet: Eifecl) good)
Davon profitieran alke - Gaste, Mit-
arbeiter und die Gastronomen.
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