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Meister Lampes heimliche Helfer

Ostereier gibt es heute das
ganze Jahr Uber zu kaufen.
Deshalb hat der Handel sie
umgetauft in Brotzeiteier -
sofern nicht gerade Ostern
ist. Gefligelbauer Andres
arbeitet in Mendig daran,
dass die Regale und Nester
nicht leer bleiben. Zu Hilfe
kommen ihm 22 Mitarbeiter
und 160 000 Huhner.

Wer noch an den Osterhasen glaubt,
muss jetzt sehr tapfer sein. Meister
Lampe hat namlich keine Schlappoh-
ren und auch kein Kuschelfell. Er be-
steht aus Nirostastahl, FlieBband und
einem Greifarm mit Gumminoppen.
Anders ist die Produktion in der Hoch-
saison kaum zu schaffen: 200000
Ostereier jeden Tag.

.Die Leute wissen ja gar nicht
mehr, wie Landwirtschaft heute funk-
tioniert, sagt Guido Andres. Auf sei-
nem Gefliigelhof in Mendig halt er
160 000 Hiihner. Der Familienbetrieb
ist der groBte Eierproduzent in Rhein-
land-Pfalz. Gemessen an Gefliigelfar-
men mit einer halbem Million Tiere in
Niedersachsen oder den Niederlan-
den, woher der grofte Teil der in
Dentschland verkauften Eier stammt,
ist sein Hof das Hiihner-Bullerbi.
Andres ist Vorsitzender des Gefliigel-
wirtschaftsverbands = Rheinland-Pfalz.
Wie viele Bauern fihlt er sich miss-
verstanden. Das liegt vor allem daran,
dass die Menschen sich Bauernhéfe
wie im Bilderbuch wiinschen. Eine

tiber ihren Stehplatzen hangen, Staub
wirbelt durch den Raum, fedem flie-
gen. ,Das Fl

gensitzen, Bodenscharren oder Flie-
gen in einer Voliere trainiert. An-
wiirden die Tiere im Stall

gen, das den Kot unter dem Sitzstan-
gen abtransportiert”, erklart der Land-
wirt, Noch ein Gerausch, wieder geht
ein Schreck durch den ganzen Hiih-
nerhaufen. Die Fultemng lauft an, ei-

nicht iiberleben. Drei Wochen lasst

Andres den Tieren noch Zeit, sich bei
ihm einzugewdhnen. Damit sie sich
zurechtfinden, lernen, wo Wasser und
Futter sind. Dann geht es ans Legen.

gen das eigentlich nicht und bleiben
lieber drin. Jagt der Bauer sie vor-

emal nach drauBen, hat er
ein Hygieneproblem. ,Dann muss er
mit Antibiotika gegensteuern. In ei-
nem geschlossenen Stall braucht's ei-
ne solche Prophylaxe nicht”, sagt And-
res. Neben der Frage nach der Tier-

Gestatten, mein
Name ist Hase:
Auf dem Gefli-
gelhof Andres
wird vor Ostern
im Akkord ge-
farbt. 200 000
bunte Eier pro-
duziert der Fa-
milienbetrieb in
Mendig derzeit.
Pro Tag.
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Biobauern versuchen Soja durch Raps
und Sonnenblumendl zu ersetzen.
JUnter  emdhrungsphysiologischen
Aspekten ist das fiir die Tiere nichts”,
meint Andres. Aus seiner Sicht droht
den Tieren eine Mangelernahrung.
.Halten Sie das fiir artgerecht?”, fragt

der Gefliigelbauer. ,Also ich nicht.”
Was fir die Hithner das Beste ist
und was die Politik dafiir halt, deckt
sich fiir den Herm iiber 160 000 Hiih-
ner oft nicht. So sollen Hithner kiinftig
leben diirfen, wne ihnen der Schnabel
ist. N ‘wird einem

Idylle, die es nur noch in der Kinder- ne spuckt eine Mi 280 bis 300 Eier schafft eine Lege- Das gesundheit ergibt sich aus der vor-
literatur und im Werbefernsehen, also  aus Weizen, Mais und Soja in eine Rin- henne im Jahr, nach 14 Monatenistih- ¢ , . beugenden Verabreichung von Anti-
im Marchen, gibt. In der echten Welt ne aus Edelstahl, die den Hiihnerstall re Karriere fiir gewdhnlich zu Ende. S biotika ein wirtschaftliches Problem.
smd Eler legende Hiihner keine Mit- uber die gesamte Lange durchzieht. ~AuBer, es sind grofere Eier ge- was passieren Denn nach der Medikamentengabe
, sondern ein Produkti i, schon seit Jahren®, ~wiinscht. Dann dimmt Andres das konnte, ist, sind bis zu fiinf Tage Wartezeit vor-
faktor. Klingt nicht gerade schén, wie Andres betont. Der Verbraucher ~ Licht und schickt die Tiere in die Mau- s e geschrieben. Im Falle des M
manchmal tut die Wahrheit eben weh. ~ will es so. ser. Nach der Legepause diirfen die Discounter Familienbetrieb hleﬂe das, 100000 Ex-
Andres hilt seine Tiere in soge- Ja, die Kundschaft. Bewusste Kau-  Hiihner noch vier Monate leben, weil Bio verkauf er
nannter Bodenhaltung: 22 000 Hithner fer greifen im Laden lieber zu brau- sie dann gréBere Eier legen. Dis-  pas totet entsorgt werden mussen Klarer Fall
leben in einem Stall, neun Tiere teilen nen Eiern. Oder denen, die offen auf count sind solche Eier nicht gewollt, lei Kt Fir Andres rechnet sich das nicht.
sich einen Quadratmeter. Alle paar einer Stiege liegen. Das sieht nach Zu teuer. Also lassen die meisten Bau.  Kleinstrukturen Auch die okologische Haltung ist
Meter steht eine Gitterwand - macht landlicher Idylle aus, irgendwie nach ern die Tiere eben kiirzer leb und lagert die filr ihn kein Hithnerparadies. Denn in
fiinf Wohnabteile a 6000 Hiihner. Das  gliicklicheren Hithnern. Wer weif Beim Discounter, der den Landwir-  produktion in der Bioproduktion ist das Fiittern von

entspricht der maximalen Gruppen-
groBe, die das Gesetz fiir diese Hal-
tungsform erlaubt. Der Boden, nach
dem sie benannt ist, besteht aus ei-
nem schmalen Gang mit Betongrund.
Darauf sind Strohpellets gestreut, die

heute schon, dass braune Hithner
braune Eier legen und weife Hithner
weiBe. Solang sie keine braunen Ohr-
lappchen haben. In Mendig herrscht
deshalb strikte Rassentrennung. In der
Packhalle werden die Eier dann nach

ten weniger als 10 Cent pro Ei be-
zahlt, kénnte Guido Andres' Famili-
enbetrieb nicht iberleben. ,Wir wol-
len in der Region fir die Region ar-
beiten”, sagt er. Mit 22 Mitarbeitern
pmdunext er in Mendig Eier, die auf

Billiglohnlénder
aus, wo wir sie
nicht kontrol-
lieren kénnen.”

‘Soja verboten. Seit der BSE-Krise sind

Hiihner in Deutschland dazu ver-
dammt, vegetarisch zu leben. ,Dabei
sind Hithner Allesfresser - auf der
Wiese picken sie nach Kifern und
Wiirmern“, erklart Andres. Das feh-

der Hersteller erhitzt und dadurch Farbe und Handelsklasse in verschie- Wochenmarkte und unter der Marke  Guido Andres, lende tierische EiweiB wird durch

keimfrei macht. Hygiene ist wichtig dene Verpackungen sortiert. Noch Eifel-Ei an Edeka und Rewe bis ins Herr iber 160 000 pflanzliches ersetzt, so ist Soja in der

bei groBen Herden. sind 1 namlich nicht nach  Kélner Umland gehen. Der Eifeler er-  Huhner in Mendig Gefliigelhaltung  zur HaupteiweiB-

Krankheiten konnen einen ganzen AusgangsgréBe ihrer Eier normiert. wagt derzelt auch, Bio auszuprobieren  (réis Mayen-Koblenz) quelle geworden. Der Okolandbau

Tierbestand geféhrden oder gar toten. Nach der Art ihrer Hal m auf andere Be- lehnt das aufgrund der Produktions-
Bauer Andres' Legehennen sind er-  schon, Wenn Andres die Jungh mebe n, die schon fiir ihn bedingungen ab. Soja wachst in Mo-

freulicherweise quicklebendig. Gera- mit 17 Wochen vom i be- duzi Ub konnen ihn nokulturen, vor allem in den USA, Bra-

de geht ein aufgeregtes Gackern kommt, hat der sie schon aufs Stan- beide Produktionsformen nach Lage silien und Argentinien, wo es kaum

durch die Reihen. Ein Gerausch hat der derzeitigen Politik nicht. In der noch gentechnikfreie Pflanzen gibt.

die Tiere aufgeschreckt, 20 000 Hiih- Freilandhaltung sei taglicher Ausgang

ner flattern auf von ihren Stangen, sto- fur die Tiere wrgeschneben — selbst

Ben gegen die Wassertrnken, die bei schlechtem Wetter. Hennen mé-

Wissenswert Unterm Strich

Moderne Gefligelhaltung jenseits von Bullerbi

Die sogenannte Bodenhaltung ist hel
te das unterste Niveau in der G
gelzucht - auf der Packung zu er!
nen an der Kennziffer 2. Die €
miissen Kaﬂgé mit Wasser, Sitzslln-
gen und eine Scharrfliche hal

Zum Legen gibt es separate Nester,

" Wi
- Derzeit wird

gestutzt. Das 50 I

Ohne Huhn kein Ei

214 Eier essen wir pro Schnitt im Jahr. Mehr als die
Hé].(te verzehren wir unbemerkt in Form verarbeiteter Le-

einen Tag alten Kiiken mit Infrarot-
licht eine Verbrennung an der Schna-
belspitze zugefiigt, damit sie 14 Tage
spater abféllt. ,Von allein, es flieBt
kein Blut”, betont Andres. Vom 1. Ja-
nuar 2017 an diirfen Hithner mit ge-
stutzten Schndbeln nicht mehr einge-
stallt werden. Seit Dezember halt And-
res deshalb schon eine Herde mit hei-
len Schnébeln. Im Teststall will er Er-
fahrung mit der neuen Gesetzesvor-
gabe sammeln. Er erwartet, dass es
blutig wird. Denn in freier Wildbahn
nutzen die Tiere ihre Schndbel als
Waffen, um Feinde abzuwehren. In
der Enge besteht die Gefahr, dass sie
damit auf ihre Artgenossen losgehen.
Andres jedenfalls geht davon aus,
dass die ethische Entscheidung gegen
das Schnébelkiirzen einige Hiihner-

- leben kosten wird. Derzeitige Prog-

nosen rechnen mit einer Verdoppe-
ung der Mortalitatsrate. ,Das heiBt,
durch diese Politik sterben jahrlich
vier Millionen Hithner mehr."

Also doch zuriick nach Bullerbii?
«Die Bauernhofidylle wie aus dem Bil-
derbuch ist heute nicht mehr zu be-
zahlen®, konstatiert der Landwirt mit
Bedauern. Eier aus einem Betrieb, den
eine Familie allein bewirtschaften
kann, missten 50 bis 60 Cent pro
Stiick kosten, rechnet er vor. Immer-
hin soll Briitereien nun verboten wer-
den, mannliche Kuken nach dem

wie Nudeln,
Fertiggerichten. Aus welcher Halt\mgs(orm die Eier stam-

oder

en, ist auf der Verpackung selten angegeben. Die Kenn-
hnung ist anders als bei frischen Eiern freiwillig.

n Rheinland-Pfalz leben rund eine Million Lege-
en. Sie decken ein Fiinftel des Bedarfs. Die Eier, die

im Supermarkt kaufen, werden iiberwiegend in Nieder-
sen, den Niederlanden oder Belgien produziert.

ighaltung ist in der EU seit 2012, in Deutschland
it 2010 verboten. 2025 ist auch die Kleingruppenhaltung

, die jedem Tier 750 Quadratzentimeter Lebensraum
(Din A4). In Deutschland leben so noch sechs Mil-

Hiihner. Eier mit der Kennziffer 3 lassen sich nicht
vermarkten und landen in der Lebensmittelindustrie.

zu sch oder zu ver-
gasen, weil sie keine Eier legen und
fir die Gefligelproduktion deshalb
wertlos sind. 140000 Jungtiere ster-
ben jeden Tag, statt zu Héhnen zu
werden. Kiinftig soll das Geschlecht
schon im Ei erkannt und ungeborenes
Leben entsorgt werden. Dadurch feh-
len aber auch 45 Millionen Héahnchen,
die in Zoos verfiittert und zu Tierfutter
verarbeitet werden. Einst wurde ein
Weg gesucht, die ibrigen Tiere zu ver-
markten. Jetzt ist der Bedarf geschaf-
fen. Die Industrie kennt kein Zurick.
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