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VoN PETRA FORSTER

Jhr habt alles richtig ge-
macht’, sagen die Nachbarn
und Kollegen jetzt, obwohl es
anfangs einige Skeptiker ge-
geniiber dem ehrgeizigen Pro-
jekt gab. Oliver Grommes und
Klaus Hansen kommen beide
aus der Milchviehhaltung.
Doch irgendwann, so sagen
sie, waren sie es leid ,mehr
Geld in den Stall hineinzutra-
gen als herauszuholen”.

Oliver Grommes hatte die
Ildee zu einem mobilen Hiih-
nerstall mit 250 Legehennen.
Daraus  sind  inzwischen
12.000 Bio-Hihner der Rasse
Lohmann Brown Classic ge-
worden. ,Die Voraussetzun-
gen waren ideal”, sagen die
beiden: ,Wir haben in Ormont
einen flichenstarken Betrieb,
aufterhalb der Ortschaft, es
gibt kaum Nachbarn.” Nach ei-
nem Besuch beim spiteren
Vertragspartner, dem Geflil-
gelhof Andres in Mendig in
der Nihe von Mayen, war fir
die beiden Landwirte dann
ganz klar: Wir investieren in
einen Hithnerhof. ,Der Geflii-
gelhof Andres suchte einen
Partnerbetrieb’, erzihit Oliver
Grommes. Das Familienunter-
nehmen beliefert eine Reihe
von groften Supermirkten in
Deutschland wie Rewe, Hit,
Edeka oder Globus mit Eiern.
Andres suchte einen Bio-Pro-
duzenten, um diesen Bedarf
zu decken. Das
war fiir Oliver
Grommes und
Klaus Hansen
der Startschuss:
Sie planten den
grofiten  Bio-
Hihnerstall in
Rheinland-Pfalz. Ende Juni
2016 lag die Baugenehmigung
vor, Mitte September began-
nen die Arbeiten.

Am 1. Mirz waren die Hiih-
ner drin”, erklirt Oliver Grom-
mes, wie schnell das Projekt

Im September begannen
die Arbeiten, am 1. Marz
zogen die Hiithner ein.

realisiert wurde. 12.000 Lege-
hennen haben nun in dem ro-
ten Bio-Stall ihre ,Heimat”
und sie finden hier - so sagen
ihre Besitzer - den groftmogli-
chen Komfort, den eine Lege-
henne haben kann. Es gibt Vo-
ligren mit Eiernestern, Futter-
und Wasserstellen auf mehre-
ren Ebenen, eine moderne
Liftungsanlage und einen
Wintergarten, durch den die
Tiere nach Lust und Laune
nach drauflen auf das finf
Hektar grofie Freflaufgelinde
gelangen kénnen. Gesetzlich
ist eine Auslauffliche von vier
Quadratmetern pro Huhn vor-
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Hiihner, wohin das Auge reicht: Die L

Stall stets
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durch den Wintergarten verlassen.

Auf’s Huhn gekommen

,Ich wollt' ich wér' ein Huhn' heif3t es in dem bekannten Lied: Doch Bilder von iiberfiillten, engen Kafigen und Meldungen von Lau-
seschutzmittel im Ei haben zuletzt alles andere als ein harmonisches Bild vom Leben auf einem Gefliigelhof vermittelt. Es geht auch
ganz anders: In Ormont, 1Kilometer hinter der belgisch-deutschen Grenze, haben Oliver Grommes (43) und sein Partner Klaus Han-
sen (44) mit dem Hiihnerhof Schneifel den groRten Bio-Hiihnerstall in Rheinland-Pfalz gebaut. Mit Fipronil haben sie nichts am Hut.

geschrieben. Im Hiihnerhof
Schneifel kommt der Winter-
garten als Obolus hinzu. Die-
ser ist zudem mit einer 10 cm
dicken Strohmatte ausgelegt,
sodass die Tiere ihren Scharr-
trieb voll ausleben kénnen.
.Ein Huhn pickt zur Futter-
suche 23.000 Mal am Tag"
lacht Oliver Grommes. Die
beiden Landwirte haben sich
in einem Intensivseminar mit
der Haltung von Hiihnern be-
schiftigt und versucht heraus-
zufinden, unter welchen Be-
dingungen die Tiere sich am
wohlsten fiihlen - und folglich
auch die meisten Eier legen.

Klaus Hansen zeigt dle Verpackung, In denen die Eler inden
deutschen Supermarkten verkauft werden.

LWir haben wirklich versucht,
uns in die Tiere hineinzuver-
setzen”, erganzt Klaus Hansen,
der allerdings einrdumt, dass
beide ,leidenschaftliche Rind-
viehhalter” sind. ,Man hat
doch eine andere Beziehung
zu Rindern”, lacht er und
schinappt sich eines der 12.000
Hilhner aus der Menge. Zu un-
terscheiden sind die Tiere eher
schwierig. Schon das ist ein
grofer Unterschied zu Rin-
dern. Aber es gibt auch viele
andere Dinge, die aufdem Ge-
fliigelhof anders sind alsin ei-
nem Milchviehbetrieb: Es ist
ein ganz anderer Arbeitsab-
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Der Ei
.Regionalmarke Eifel” verkauft.

kiinnen den weitldufig
Fotos: Petra Forster

ler vom Hiihnerhof Schneifel werden unter dem Label

lauf’, erklirt Oliver Grommes.
Morgens um 8 Uhr macht er
eine erste Runde durch die
grofte Stallanlage. Dann geht
es ans Eiersammeln und an-
schlielend ans Reini-
gen der Eier-Packma-
schine, die immerhin
iiber 11.000 Eier tiglich
verarbeitet. Die Runde
durch den 5tall wieder-
holt sich spiter noch
mal

Aber Hihner erfordern
nicht die gleichen starren
Melkzeiten wie Milchvieh, was
das Arbeiten fir den Landwir-
ten angenehmer macht. Und
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Ein fiinf Hektar grofes Frellaufgelinde steht um den mo-
dermen Stall herum zur Verfiigung.

‘wie ist der Eier-Preis im Ver-
gleich zum Milchpreis? Fairer
und wirtschaftlicher”, sagt Oli-
ver Grommes. Zudem sei auch
beim Verbraucher Klar die Be-

Verbraucher sind bereit,
mehr Geld fur Qualitat
auszugeben.

reitschaft zu erkennen, mehr
Geld fir Qualititsprodukte
auszugeben. Die Eier vom
Hiihnerhof Schneifel werden
unter dem Label ,Regional-
marke Eifel” vermarktet. Auch
das schaffe zusitzliches Ver-
traven.

~Der Markt mit den Eiern ist
ein Verdrangungsmarkt”, er-
kliren die beiden Landwirte.
Eine bestimmte Menge wird
gekauft: ,Nur weil wir jetzt Ei-
er produzieren, werden nicht
mehr Eier gepessen”, sagt
Klaus Hansen. ,Man kann sich
nur mit Qualitit und Regio-
nalitit gegen die Konkurrenz
durchsetzen.” Im Moment sei
die Nachfrage nach Bio-Eiern
sehr grof}, zumal nach dem Fi-
pronil-Skandal das Produkt
.Ei" ohnehin knapp sei. Angst,
dass man ihnen in ihrem Fut-
ter Lauseschutzmittel unterju-
beln kdnnte, haben Oliver
Grommes und Klaus Hansen
nicht: Wir haben lange nach
einem  engagierten Futter-
hindler gesucht, zu dem wir
regelmiiig persdnlichen Kon-
takt haben. Unser Futter be-
steht aus Getreide, Kdrner-
mais, Erbsen, Mineralstoffen
und - das ist das Geheimre-
zept - einer Prise Oregano’, er-
zahlt Klaus Hansen. Im nachs-
ten Jahr werden sie noch ei-
nen Schritt weitergehen und
40 Prozent des Futters auf hof-
eigenen Flichen produzieren.
Derzeit liuft die Umstellungs-
phase zum dkologischen An-
bau.
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