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Frisch geschossen von der Weide

Tierliebe und Fleischverzehr... unvereinbar? — Bauernrebell fordert: »Es ist Zeit fiir gliickliche Tiere!«

Veganes und vegetari-
sches Essen sind in. Die
Hauptgriinde: Verbraucher
wollen nicht mitschuldig
an Tierelend sein und sich
gestinder ernihren. Wie
Fleischgenuss ganz anders
geht, lebt der schwiibische
»Rinderfliisterer« vor.

OpERE KYLL. (AKO) Idylle
pur: eine griine Wiese, auf
der Kiihe, Bullen und Kilb-
chen ihr Verdauungsschlaf-
chen halten. Ein Bauner steht
seel mittendrin, er
hiilt locker eine Flinte in der
Hand. Irgendwann kippt ei-
ne der désenden Kiihe zur
Seite und bleibt reglos lie-
gen, wihrend die anderen
ungerithrt  weiterkfuen.
Kein panisches Muhen zu
héren, kein Blut zu sehen
und dennoch die Schlach-
tung eines Nutzviehs, das
mm Ausbluten noch auf
der Weide in eine mobile,
EU-zertifizierte Box ge-
hievt wird. »Wir sind kein
Streichelzoos«, korrigiert der
Bauer, Hermann Maier aus
dem schwibischen Balin-
gen-Ostdorf, allzu roman-
tische Loblieder auf seine
ungewbhnliche Art, Fleisch
fiir den menschlichen Ver-
zehr zu erzeugen.

Im Jahr 1986 stoppt Maier
nach Unfillen mit Schiden
fiir Mensch und Tier beim
Verladen der schlachtrei-
fen Rinder die Transporte
zum Schlachthof. Mehr als
fiinfzehn Jahre dauert sein
Kampf mit den Behérden,
bis er die Tiere jagerisch auf
der Weide betiuben und t&-
ten darf. In dieser Zeit gerit
der Bioland-Hof mit mehr

als 70 Hektar Weideland
an den Rand des finanziel-
len Ruins — die Herde, die

Uria leben urig

Maier frei nach den wilden
Auerochsen »Uria« nennt,
jedoch wiichst auf etwa 260
ganzjihrig im Freien leben-
de Tiere an, so dass weiteres
Land hinzugepachtet wer-
den muss.

Seit seinem Erfolg gegen
den Amtsschimmel stré-
men Fernsehteams und

A

Sanft zu seinen Tieren, beharrlich im Kampf gegen die Burokratie: Hermann Maier hat als
Varreiter fitr eine EU-weit vollig neue Art der Fleischerzeungung Erfolg.

Reporter aus ganz Europa,
Zoologen und Tierfreunde
zuhauf an die Maierschen
Weideziune und auf den
Hof. Hermann Maier wur-
de zum sRinderfliisterers
ernannt und schrieb ein
Buch. Denn seine Tiere
verhalten sich deutlich an-
ders als solche, deren na-
tiirlicher Familienverband
zerstért wird oder die auf-
gestallt sind. Die Entspan-
nung der Vierbeiner steckt
an: Am Wochenende stehen
Porsche und Mercedes aus
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Stuttgart auf dem Feldweg
Schlange... die Grofstid-
ter wollen gliickliche Kiihe
gucken.

Publikumsrenner

Hermann Maier seinerseits
will den Bauernzeigen, dass
derart natiirliche Fleisch-
erzengung nicht nur den
Tieren, sondern auch den
Menschen Gutes tut. Dar-
um geht er anf Tour, zum
Beispiel in die Eifel, wo
Landwirtschaft eine &hn-

lich grofie Rolle spielt wie
in seiner Heimat. »Es ist
eine sehr realistische Weise
des Wirtschaftens«, betont
er, »auch fir konventionel-
le Héfe und nicht nur fiir
Bioerzeuger.« Das Fleisch
seiner Tiere erzielt deut-
lich héhere Preise als her-
kdmmliches und wird auch
von vielen Gourmetkéichen

Wissen um Werte

verarbeitet. wEinerseits
berihre ich ein Tabuthe-
ma, wenn ich vor Kollegen
rede, andererseits ist spiir-
bar: Viele wiinschen einen
schonenderen Umgang
mit ihren Tieren.« Maiers
nfichstes Uria-Projekt: kei-
ne Ohrmarken mehr, die oft
ansreilfen und zu Verletzun-
gen fithren, stattdessen eine
Kennzeichnung ausschlief-
lich mit Chips.

In der Eifel hat der schwi-
bische Bavernrebell Seelen-
verwandte. Soschlachtet der
Biolandhof Otten in Strohn
ebenfalls ohne Transporte
auf dem Hof. Auch Arndt
Balter, Produktmanager der
Begionalmarke Eifel, attes-
tiert solcher Fleischerzeu-
gung gute Chancen: »Rund
zwanzig Prozent unserer
Kunden haben Interesse
an solch hochwertigen und
auch hochpreisigen Produk-
ten.«

Hermann  Maier  kommit
am 24. April um 15 Uhr
ins Kunstkabinett auf den
Hasenberghof  zwischen
Kronenburg und Dahlem.
Der Eintritt ist frei. Info:
www.uria.de und www.axe-
stiftung.de
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