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Die Geschichte des Engelshofs
zieht sich dber Generationen.
Im Lauf der Zeit hat die Land-
wirtschaft ihr Gesicht in vieler
Hinsicht verandert. Landwirte
von heute miissen aufgeben —
oder sich der Moderne stellen.
Weder Gertud und Stefan
Engel, noch die Kinder David,
Mareike und Lena wollten
aufgeben. Sie entschieden sich
bewusst fiir das Leben auf und
mit dem Bauernhof. Und inve-
stierten mit vereinten Kraften.

Rasch hat sich dieser neue, modeme
Engelshof ginen Namen gemacht. In
der Region sowieso, in der in etwa
40 Laden frische Milch und Joghurt
der Familie zu haben sindund Kinder
als Kitas und Grundschulen fach-
kundig durch den Betrieb gefifirt
werden. David Engel, studierter
Maschinenbauer und so etwas wie
wiler Springera auf dem Hof — »ich
finde die Arbeit einfach geils —, hat
(ber das Intemet einen grenzenlo-
sen Zugang geschaffen zur Weft des
Landwirts von heute. Und diese Welt
st lebendig und bunt: Trotz Maschi-
nen, trotz Hochleistung, Lebensmit-
teltechnik und exakt bemessenen
Futtemationen bleiben die Tiere das,
was sie immer waren: fithlends Le-
bewesen, Indniduen, »S3ugetiers
wie du und iche.

Deshalb werden sie mit graBtem
Feingefihl behandelt. Wie jeder
qute Arbeitgeber die Sorgfaltspflicht
fiir seine Beschaftigten emst nimmt,
nehmen nimmt Familie Engel und

ihre Mitarbeiter die Sorgfaltspficht
fiir ihre Tiere emst. Nur mit dem
entsprechenden Kuh-Komfort kann
der Hof in der Oberliga mitspielen:
optmale Nahrung, gentechnikfrei,
ausreichend Platz, Separierungszo-
nen fir trachfige, erkrankte oder
kalbende Tiere.

Sorgfalt zahlt sich aus

aDie Milchleistung unserer Kithe
liegt im Schnitt bei 10.000 Liter im
Jahr.« Bai vier bis funf Laktationen
pro Tier zahlt sich die Sorgfalt aus;
s0 entsteht die fir einen rentablen
Betrieb  unerlssliche  win-win-Si-
tuation. Zum Vergleich: Die Durch-
schnttsleistung  rheinland-pfatzi-
scher Milchkiihe lag bei 8.266 Liter
im Jzhr 2016. (www.lkv-rip-saar.
de/aktuelle-mip-durchschnitte.htm).
David Engel: Wir bieten unseren
Kiihen das Beste. Dafiir milssen die
Kunden eben auch mehr zahlen.”
Was sie offenbar geme tun: Der
empfohlene  Engel-literpreis liegt
bei 1,30 Eurn.

Jedes Familienmitglied hat spezielle
Aufgaben auf dem Engelshof. Prak-
tisch, dass eigentlich alle Berufe, die
filr den landwirtschaftlichen Betrieb
gebraucht werden, in der Familie
vertreten  sind:  Maschinenbauer
Dawvid, seine Freundin, Lebensmit-
teftechnikerin Beats, Agranwissen-
schaftlerin Mareike, Metallbaumei-
sterin/Handwerks-Designerin Lena,
deren Mann, Schreinermeister Fabi-
an, die Eitern Gertrud und Stefan, die

fiir die Investitionen gerade stehen
und den gesamten Agrarbereich
managen, und auch Oma und Opa,
fast 90-hrig, die bis heute in dem
tip-top-modemisierten  Gebaude
gleich neben der Molkered leben, in
dem die Erfolgsgeschichte einstihren
Anfang nahm.

Dort lebt auch Lena, deren Kon-
zept den Hof erst vor kurzem zum
Gewinner des Landbaukulturpreises
gemacht hat: Die junge Frau hat
aus dem urspringlichen Hof und
sthmuckes Wohnhaus im Trierer
Langhausstil entstehen lassen.

Die Molkerei existiert erst seit Ende
2018, Ubrigens m ehemaligen Kuh-
stall. Auch hier ist alles transparent.
Durch ein groBes Fenster kann, wer
sich interessiert, bei den Arbeits-
schritten zusehen, die Rohmilch zu
pasteurisierter Milch ader zu Frucht-
Joghurt werden lassen.

Frage nach der Mischphase

EinschlieBlich der preiswerten, zber
nicht weniger schmackhaften Vari-
amte aus der sMischphase«: Wenn
umgestellt wird, zum Beispiel von
Heidelbeer- auf Aprikosenjoghurt,
kann es geschehen, dass sich ein
blaues Obststickchen unter die gel-
ben mischt.

Anderz Betriebe entsorgen dieses
Produkt, die Engels denken nach,
haken eine pfiffige idee — und fin-
den einen Absatzmarkt. Schon gibt
es Fans, die gezielt Erdbeer-Vanille
nachfragen.

Von links: Josef Engel (Hofgrinder und Grofvat

ps - 3 bk
ter), Stefan Engel (Hofbesitzer), Guido Wagner (Partner von
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Mareike Engef), David

Engel (jingstes Kind von Stefan und Gertrud Engel), Lena, Bender {geb. Engel, mittiere Tochter von Stefan und Gertrud Engel)
Fabian Bender mit Hannes und Josef Bender (Ehemann und Kinder von Lena Bender), Gacllia Enge! (GroBmutter), Mareike Engel mit
Hund Ida (3iteste Tochter von Gertrud und Stefan Engel), Gertrud Engel (Hofbesitzerin), Beata Meczykowski (Partnerin von David

Engel) mit Hund Borzi

Die etwa 120 Milchkihe auf dem
Engelshof haben alle  Namen:
Pebbles, Phenomenal und Fanta
zum Beispiel. Sie schlafen selbstver-

standlich in sauberen Lisgeboxen.

Das halt sie qut gelaunt und ihre
Euter gesund. Auch daran liegt es,
dass dort die Kuh im Durchschnitt 4

Foto: privat
Diese Zahlen liegen zlle dber dem
rheinland-pfakzischen Durchschnitt.

bis 5 Kalber bekommt. Mur danach,
in den sogenannten Laktationen,
kann gemolken werden. 30 Liter
geben die EngelsKihe pro Tag.
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Ist das Milchvieh gesund, freut sich der Mensch. Damit der Kuh—m;‘nfﬂrt

stimmt, muss alles passen: das Platzangebot, die Futtermischung, das
gesamte Herdenmanagement. David (unten) macht auch bei der Hevar-
beit seinem Ruf als »Springera auf dem Engelshof alle Ehre. Fotos: FF

Bilder einer Erfolgsgeschichte

...vom Leben auf und mit dem Engelshof

Pasteurisierte Milch

Rehmilch kann pathogene Keime

Kuh-Komfort

ist ein Begriff fir

Kuh-Komfort
Mabi in der Milchvieh-

enthalten. P i oder Pa-
steurisation bezeichnet die kurzzei-
tige Enwarmung von Lebensmitteln
auf Temperaturen von mindestens
60 Grad. Das (iberleben die meisten
Mikroorganismen nicht. Beata, die
auf dem Engelshof fiir die Produkti-
on und Dokumentation in der Mol
kerei verantwortlich ist, erhitzt die
Milch auf 78 Grad: Gut gekilhit halt
sie danach zehn Tage lang.

haltung, die die Produktivitit der
Milchkithe steigem. Kurz vor dem
Abkalben einer Kuh ist Mareike
auch in den Nachten in Bereit-
schaft: Dreimal pro Macht schaut
sie auf die Bilder einer Webcam,
die in der entsprachenden Separie-
rungszone des Stalls installiert ist.
‘Wenn es losgeht, ist die junge Frau
mit ihrem Vater sofort zur Stelle.

Auf der selbst gestalteten Seite

http:liengelshof.eu hilt Da-
wid alle auf dem Laufenden, die
mehr ber den Hof oder ber die
abwechslungsreiche Arbeit in der
Landwirtschaft  wissen  wollen.
Infos gibt es auch iber Facebook
und den Youtube-Kanal »agrikul-
ture. Hier kiinnen alle sehen, wie
Pebbles zur Welt kam. Und wie sie
aufwachst. Und wie Rindviecher
die Nagel geschnitten bekommen...
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Agraringenieurin Beata Meczykowski ist die Partnerin von David Engel.
Inzwischen arbeitet auch sie auf dem Hof. Auf unserem Bild mischt sie ge-

rade Heidelbeeren und Joghurt miteinander. Links die Stallungen der Tiere,
unten die Menge Milch, die eine Engelshof-Kuh pro Tag gibt: 30 Liter.
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