Druckversion @

Regionalmarke EIFEL - Pressespiegel - 2017 EIFEL

Quelle: MOSS PUR

Datum: 01.09.2017 Seite: 5

Eifel-Eier fur den puren Geschmack aus der Region

DIE RICHTIGE Hy
ZUR HALTUNG

EIFEL

PRODUZENT

Es ist manchmal gar nicht so einfach, das dem Gefligelhof Andres in Mendig wer- geleitet wird, nun alleiniger Eierlieferant fir
Ei des Kolumbus zu finden. Mit dem Gefli-  den die Eier von Hennen gelegt, die nicht ~ die Aachener Backerei. Neben der artge-
gelhof Andres in der Eifel hat die Backerei  unndtig Federn lassen missen. Der gesamte  rechten Unterbringung mit dem richtigen
MOSS mit Sicherheit eine gute Wahl Tierbestand des Familienbetriebes, der schon  Stallklima gilt dabei natiirlich auch die Wahl
getroffen - sprichwartlich ,das Gelbe vom 1961 von Therese und Gui der richtigen Tierverpflegung als wichtiges
Kriterium. Auf dem Gefliigelhof Andres, der

Ei” in Sachen Nachhaltigkeit. det wurde, lebt in
5 : i in Rheinland-Pfalz aber den grdBten Lege-
Bei den Zutaten fiir die Backstube oder : [ damals hennenbestand in Alternativhaltung verfiigt,
den Eierspeisen méchte es das MOSS-Te ' } aufe der Zeit kommt nur hochwertiges, streng kontrollier-
schlieBlich ganz genau wissen: Werden alle tes und gentechnikfreies Futter aus Getreide
Anspriiche an die Qualitat erfillt, arbeitet in Frage.
der Erzeuger nach den Grundsatzen der art-
gerechten Tierhaltung und ist die Entfernung
vom Hof zur Backstube Uberschaubar? Auf

ist der Gefl der heute von Gabrie-

le Nﬂ&mnmd Guido Andres jr.
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