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Familie Krebs gibt ihr Landhaus in Mehren auf

24 Jahre fithrten die Eheleute Krebs ihr Landhotel

VON LYDUA VASILIOU

MEHREN Aufl einer Anhéhe, Am
Weyersherg, erhebi sich — mit weit-
ldufigem Aushlick - das Landhaus
Krebs in Mehren. Gerade checken
Gliste gin, halten ein Schwirzchen
mitder Gastgeberin und freven sich
auf den Aufenthall im Hotel. Lange
wird es nichi mehr so sein. rurreit
ist das Haus nur noch an den Wo-
chenenden gedffnet. Denn die In-
haber Brigitte und Marcus Krebhs
haben andere Pline. Am Rosen-
mantag heifin es Ausmarsch fir die
Gastgeber, die sich im vergangenen
Jahr aus gesundheitlichen Grinden
entschiossen hanen, den Betrieb in
andere Hinde xu iibergeben.

MNachwuchs libernimmt nicht M
der Pandemie habe das nichis m
tun. Obwohl Tochter Caralin selbst
Hotelbetriehswirtin ist, wird sie
das Unternchmen aber nicht wei-
terfithren. .Der Liehe wegen®, sagt
die 30-J&hrige, denn sie wohnt mit
Ehefrau Laura in Bad Kreurnach
Oift sei sie aber in Mehren gewesen
und habe auch an Feiertagen germe
geholfen. Zudem war sie rustandig
fior das Marketing und die Internet -
priasenz des Hotels. _Unser Sohn ist
KFZ-Meister und hat kein Interesse
am Betrieb”, erziihlt Brigitte Krebs.

DeerVerkauf des Anwesens sei inner-
halb von sechs Monaten liber die

Buhne gegangen.
24 Jahre fuhnien die Fheleute

Die Inhaber des Landhauses Krebs in Mehren nehmen bald Abschied. Von

. Nun endet ihre Ara. Eine junge Familie aus dem Ort itbernimmt den Betrieb.

Krebs das Haus_ Brigine als gelerme
Hoteliachfrau und Markus als aus-
pebildeter Knch Mit Kiichenbetrieh,
dem Restaurant mit 80 Sitzplizen

links: Brigitte Krebs, Marlus Krebs, Schwiegertochter Laura und Tochter Caro-

n.
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sowie der Terrasse mit weiteren 40
Plaren und 15 Zimmem gab es im-
mer reichlich o mun. Und gleich ru
Beginn im Jahr 1999 schaffien sie die
Divei- Sterne-Klassifirierung. . Wir
haben immer alles aul dem neu-
esten Stand gehalten”, sagry Markus
Krebs.

Das Geheimnis ihre Erfolgs - cins
der ersten Hiuser traten sie damals
der Regionalmarke Eifel bei Daher
schwiéin er in seiner Kilche auf re-
glonale Produloe und bietet bis mum
letmen Tag hausgemachte Deliks-
essen an Bis vor enwas finf Jsh-
ren haben wir noch Kanoffeln aus
eigenem Anbau verwendet®, sagt
der 57-ahrige Klar, dass auch der
selbsi geruchene Landschinken
bei den Gésten immer gut ankam_
Danebhen wurde auch Apfelsaft aus
eigener Produktion im Restsurant
serviert oder auch an die Hausgasie
verkaufi. Und zu denen hatten die
Inhsher immer einen guten Koniaks,
der bis zur Freundschalfi reicht.

-Es ist wie heimkommen™. sei oft
gesagt worden, erzihlt die Chefin,
-wir hatten auch Erfolg wei wir
immer weiterempfohlen wurden ~

Die Urdauber, idberwiegend
Stammgisie, unierstiiirren  auch
die Sammelleidenschaf des Chefs:
ahe Radios. Erwa 20 Gerite dekorie-

ren das Restaurant, rund 70 habe er
noch zu Hause, .und alle funktio-
nieren noch”, filg Tochter Carolin
hinzu. Hin und wieder haben Glste
die Sammiung perne erweitert. _Es
war eine schine Zeit”, schwirm
Brigine Krebs und schitm es sehr,
dass die Lewte aus dem Ont und
der Umgebung auch wihrend der
Pandemie die Treve hielten, indem
sie _den AuBerhausverkauf so woll
angenommen und uns unterstiion
haben®. sagt die 57-Jahrige dank-
har, _aber such unseren langjihri-
gen Mitarbeitern gilt unser groBer
Dank, die tiglich fiir unsere Glste
ihr Bestes gepeben haben und die
Leidenschafi fiir die Gastronomie
im Leibe tragen ™

Wie geht es weilter? “un heifll es,
ab 1. Marz die persinlichen Dinge
und die Wohnung im Haus m rig-
men, damir die Nachfolger. Familie
Wagner aus Mehren, schon bald
das Unternehmen wieder eréffnen
kiinnen. . Wir wilnschen der Familie
suf jeden Fall viel Gliick™, betonen
Markus und Brigine Krebs Aber
was kommt danach? Wir riehen
erst ginmal nach Schalkenmehren
und kilmmern uns wn unsere drei
Ferienwohnungen und gehen spa-
rieren, was dann kommt, sehen wir
mal ~

Regionalmarke EIFEL GmbH



